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es Uso correcto del aparato

B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,
asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion. Pueden provocar accidentes, p. €j.,
debido al sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Utilizar unicamente dispositivos de proteccion
O protecciones para nifnos autorizados por
nosotros. Los dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifios inapropiados pueden
provocar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifos
a menos que sean mayores de 15 fios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los nifios menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

» El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

s La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerqguen.

s La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.



s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

B Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccién puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafnos mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar Gnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Causas de los dafnos es

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar tinicamente productos
pieza inadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azl- un rascador para vidrio.
car

EJ Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccidén con la olla.

m Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Ultilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.



es Presentacion del aparato

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando

cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidn Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrdnicos.

E\ Este aparato esta marcado con el simbolo de

191
D

.9‘

O = —

+ © O

-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual
a8 Reloj temporizador
@ Interruptor principal
<  Seguro paranifios
O  Seleccionar la zona de coccion
—+ Teclas de ajuste
@  Activacion de las zonas
®  Relojtemporizador

Notas

m Al pulsar un simbolo se activa la funcion
correspondiente.

m Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

m No cologue ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electronico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

O Zona de coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo @

co Zonade asado Seleccionar la zona de coccion y pulsar

el simbolo @

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Encendido de la zona de coccion: se selecciona automaticamente el
ultimo valor ajustado.

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de cocciodn se regula mediante la conexidn
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.




m En caso de zonas de coccién con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefo o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a #. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

Manejo del aparato es

Ajustar el nivel de potencia
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo Opara seleccionar la zona de
coccion. En el indicador del nivel de potencia se
enciende {i; debajo del indicador del nivel de
potencia se enciende _.

2. Durante los siguientes 10 segundos, pulsar el
simbolo + 0 -. Se muestra el ajuste basico.
Simbolo +: nivel de potencia 9
Simbolo -: nivel de potencia 4

E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefal. Se
iluminan la lampara indicadora situada sobre el
interruptor principal y los indicadores 4. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que la ldampara
indicadora situada sobre el interruptor principal y los
indicadores se apaguen. Todas las zonas de coccion
estan apagadas. El indicador de calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccion
se enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccidn se desconecta
automaticamente cuando todas las zonas de
coccion permanecen mas de 20 segundos
desconectadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccidén

Programar la posicion de coccion deseada con los
simbolos + v -.

Posicion de coccion 1 = potencia mas baja
Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Cada posicién de coccion tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

3. Cambiar el nivel de potencia: pulsar el simbolo + o -
hasta que se muestre el nivel de potencia deseado.

Apagar la zona de coccidn
La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas:

m Pulsar brevemente el simbolo O de la zona de
coccidn 2 veces consecutivas. En el indicador del
nivel de potencia aparece L. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.

m Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O.
Pulsar el simbolo + o - hasta que aparezca . Al
cabo de unos 10 segundos se muestra el indicador
de calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y los niveles de potencia
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la
coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccidn el medio ambiente.— Pdgina 5



es Manejo del aparato

. Pechuga de ave (2 cm de gro- 5-6 10-20 min.
Derretir SOr)***
F?Oco'ate’ cobertura de choco-  1-1. - Pechuga de ave, congelada™* 56 10-30 min.
ae : : : Pescado y filetes de pescado, al 56 8-20 min.
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 - natural

: : : empanados
Guiso (p. ej., lentejas) 1-2 : ,
Leche** 10 Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-12 min.
Sz = empanados y congelados, p. €].,

Calentar salchichas en agua™* 34 - varitas de pescado

Camarones y gambas 7-8 4-10 min.

Descongelar y calentar
Verduras y setas frescas

Espinacas congeladas 2.-3. 10-20 min. . .
Gulasch congelado 2.-3. 20-30 min. Xseigiucrgs peare e s el asily
Cocer a fuego lento, hervir a Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min.
fuego lento Crepes 67 a fuego lento
Albondigas, albondigas de patata 4.-5.* 20-30 min. Tortilla 3.4, afuego lento
Pescado 45" 10-15 min. Huevos fritos 56 3.6 min.
Salsas blancas, p. €j., salsa 1-2 3-6 min.
bechamel Freir (freir 150-200 g por racion
Salsas batidas, p. ej. salsaber- ~ 3-4 8-12 min. fefil)ego Billy G hall ek ez
nesa, salsa holandesa

Productos congelados, p. gj., 89
Hervir, cocer al vapor, rehogar patatas fritas, nuggets de pollo
Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min. Croquetas 7-8
agua) Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7
Arroz con leche 1-2. 35-45 min. Pescado empanadooenmasa 56
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min. de cerveza
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min. Verduras, setas, empanadasoen 56
- 6.7 BT masa de cerveza, tempura
Guisos, sopas 3.4, 15:60 min. Reposteria, p. €j. buiuelos, fruta  4-5

en masa de cerveza
Verduras 2-3. 10-20 min.
Verduras congeladas 3-4. 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min.
Gulasch 2-3. 50-60 min.
Freir con poco aceite**
Escalope, al natural o empanado  6-7 6-10 min.
Escalope congelado 6-7 8-12 min.
Chuleta, al natural o empa- 6-7 8-12 min.
nada™**
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Hamburguesa, filetes rusos (3cm  4.-5. 30-40 min.

de grosor)***



F)Seguro para nifios

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar desconectada.

Para encender: pulsar el simbolo < durante aprox.

4 segundos. La lampara indicadora situada sobre el
simbolo < se ilumina durante 10 segundos. La placa
de coccion esta blogueada.

Para apagar: pulsar el simbolo <0 durante aprox.
4 segundos. El bloqueo esta anulado.

Seguro para nifos automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacidn relativa a la conexién del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

[€Funciones de
programacion del tiempo

Hay 2 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj avisador de cocina

La zona de coccidn se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccidn se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajustar la duracion

La zona de coccidn debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O.

2. Pulsar el simbolo &@. En el indicador del reloj
temporizador se ilumina 44. Se ilumina el
sefalizador luminoso de la zona de coccidn

deseada con el simbolo -l

Seguro para nifios es

3. Pulsar el simbolo + o0 -.Se muestra el valor
recomendado.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo - 10 minutos

O
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4. Pulsar el simbolo + o0 - hasta que se muestre la
duracién deseada del ciclo de coccion en el
indicador del reloj temporizador.

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si

se ha programado una duracion de la coccidén para

varias zonas de coccion, se puede ajustar para que se
visualicen todos los valores de tiempo. Para ello,
seleccionar la respectiva zona de coccién con el

simbolo O.

|
©
®

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccion se apaga. En el indicador de la
zona de coccion se ilumina 4. Suena una sefial. En el
indicador del reloj temporizador se ilumina {17 durante
10 segundos. El indicador =l se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y
el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracién del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccidn. Pulsar el simbolo @ y
con el simbolo + o - cambiar la duracion del ciclo de
coccién o ajustarla a gd.

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de
coccion de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccion para todas las zonas de coccion.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccidn. La zona de coccidn se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacion relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 10

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccién. Pulsar el simbolo @y
modificar la duracion del ciclo de coccidn con los
simbolos + o -, 0 programarla a LiJ.



es Desconexion automatica de seguridad

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes.

Encender el reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina se puede encender de
2 formas diferentes:

m Si se ha seleccionado la zona de coccidn, pulsar el
simbolo @ 2 veces en el margen de 10 segundos.

m Sino se ha seleccionado la zona de coccion, pulsar
el simbolo ©.

En el indicador del reloj temporizador se ilumina 741.Se
ilumina el sefializador luminoso situado junto al simbolo

AN

Programar el tiempo

1. Pulsar el simbolo + o -.Se muestra el valor
recomendado.
Simbolo +: 10 minutos
Simbolo - 05 minutos

2. Pulsar el simbolo + o0 - hasta que se muestre el
tiempo deseado en el indicador del reloj
temporizador.

El tiempo comienza a transcurrir.

Una vez transcurrido el tiempo se emite una senal. En
el indicador del reloj temporizador se ilumina

durante 10 segundos.

Mostrar tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo ©. El tiempo se muestra durante
10 segundos.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo @ y volver a programar.

[B) Desconexién automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F & vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidn programado (entre 1 y 10 horas).

10

B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

-

Seguro automatico para ninos

-

Desactivado.*
Activado.

My - S M

Seguro automatico y manual para nifos desconectado.

Tono de aviso

CIn
l"lJ

Sefial de confirmacion y sefal de error desconectadas (1a
sefial del interruptor principal esta siempre conectada).

Solo senal de error conectada.
Solo senal de confirmacion conectada.

U W

Sefial de confirmacion y sefial de error conectadas.

Reloj temporizador automatico
Desactivado.”

-~ C3 W

C3 C3 M
(W]

Lo

Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.

o

Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempori-
zador

10 segundos.*

]

30 segundos.
1 minuto.

U

~d

Conexion de las resistencias
Desactivada.
Activada.

My - Ca M

Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.*

(u

Tiempo de seleccion de la zona de coccion

llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.”

Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

Cam

C2

Restablecimiento del ajuste basico
Desactivado.*

- Can

Activado.



Modificar los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccion.
2. En los siguientes 10 segundos, pulsar el simbolo
<0 durante 4 segundos

.~

O

g

O Ol o
_|_

@ ©

e

En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternac y {,y ala derecha se enciende {J.

3. Pulsar repetidamente el simbolo <@ hasta que en la
pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.

4. Pulsar repetidamente el simbolo + o - hasta que en
la pantalla aparezca el ajuste deseado.

O
[
O
O = —i@@

5. Pulsar el simbolo < durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Limpieza es

Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidén

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

11



es ¢ Qué hacer en caso de averia?

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefa anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando esta himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

Fe Varias zonas de coccién han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

FY A pesar de la desconexion con ~ 2 el sistema

electronico ha seguido calentdndose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado

para proteger el sistema electronico.

L.a zona de coccion ha estado demasiado
tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

El modo Demo esta activado

o £ Las zonas de coc-
cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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El sistema electrénico de la placa de coccion se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la
temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidon se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ2, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o ~.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga F 2, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-
gue F 4, se puede sequir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague ~ 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.

En los indicadores de las zonas de coccion
parpadea —

Si, tras conectarse el aparato a la red o después de un
corte en el suministro eléctrico, parpadea = en los
indicadores de las zonas de coccion, se ha producido
un fallo en el sistema electrénico. Cubrir brevemente la
superficie de mando con la mano para confirmar la
averia.



Servicio de Asistencia Técnica es

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucidn
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el niumero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccién Z9442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segtin DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de & 18
o 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)
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es Comidas normalizadas

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1 g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

14

2:30 aprox. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

6:45 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azicar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:20 aprox. No

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:30 aprox. No

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

11,3 No

1 Derretir la mantequilla, mez-
clar la harina y la sal y freir todo
durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche



Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. €j., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.

No

Comidas normalizadas

Si

Si

No

No

No

6 06. segun el
grado de dorado

No

Si

Si

No

No

No

es
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B Apupogouca xprion

AloBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnYyiec XpNonc Kol
OuvapPOoAOYNONG KaBWC eTioNg Kol TV K&PTA
OUOKEUNC VIO HIo opyOoTEPN XPNOoN N Vio ToV
emopevo 10I0KTATN.

MeTA Tnv adaipeon Ao TN OUCKEUQOId,
eheyETe TN OUOKeUr). 2 TEPITTwon (NUIGG KAT&
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxog EYKATOOTOTNG
ETTPETETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon NUIV TTou odeilovTal oe
AaBoc ouvdeon, dev £XeTE KOVEVO OIKQIWUO
eyyunonc.

AUTN n ocuokeun MPOooPICeTal JOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwv Kail moTwyv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETIEI VO emmTnPEiTal. Mia
ouvtoun d1adIKAoIo TTAPOOKEUNC TTPETIEI VO
empPAeTeTal XwpPic diaKoT. XpNOoIYOToIEiTE TN
OUOKEUN PHOVO 0€ KAEIOTOUC XWPEOUC.

AUTN n ouokeun MPoopPIeTal VI XpNon HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwyv mavw amo Tnv
emadavela TNG BANACOOC.

Mn xpnoIpoTIoIEiTE KavVEVA KOAUPPO Baonc
€0TIOV. AUTG pTTopei va odnynoouv oe
OTUXAHOTA, T.X. OTTO UTlepBEpuavon, avadAeén
N 6pauon UANIK®V.

XpnOoIUOTIoIEITE HOVO TIC EYKEKPIUEVEC QO
ePAC DIOTAEEIC TIDOOTACIOG ) TO EYKEKPIPEVDL
TTPOOTOTEUTIKG TTASypaTa TTadIwV. Ol
OKOTOAMNAEC BlaTaEEIC TPOOTOOIOG 1) TG
OKOTOAMNAC TIPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TIAHOIWV
ptropei va odnynoouv O€ aTUXNUOTO.

AUTI N OUOKEUN ETITPETIETOI VO XPNOIUOTIOINOEI
oo MoUdIA AV TWV 8 ETWV KOI OTIO ATOUO e
pelwpevee GUOIKES, a1oBNTNPIEC 1 TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC 1 UE QVETIAPKI EUTIEIPIN 1) YVwWON,
OTAV EMTNEOUVTAI 1 €AV €XOUV AXBEI OXETIKEC
odnyiec via TNV aodoAn Xprion TNC CUOKEUNG
Qo €VQ ATOHO TTIOU €ivail UTIEUOUVO VIO TNV
a0PAAEIN TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUC
KIVOUVOUC TTOU UTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

To moudid dev eMTEEMETOI VA TTaiCOUV PE TN
ouokeun. O KaBopIoPOC KOl N ouvTRPENON 1o
TO XpnoTn Ogv EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amd TaIdI, eKTOC €AV gival
15 eTWV Kal Gvw KOl EMITNEOUVTAL.

KpoTdre 1o TaidIx Tou €ival KOTw TWV 8 ETwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kal TO KoAwdIO
ouvdeong.

Appodlouoa xpron el

ENZnpavTiKEC UTTODEIEEIG
XOPARAEING

/\ Mpogidomoinon - Kivéuvog mupkayidg!

m 10 KOUTO AGOI KOl ANITTOG TTaipvouv yprnyopao
dWTIA. MnVv adrveTe TTOTE XWPIC emTRENON
TO KQUTO AadI Kol Aimog. Mn o3ryvete moTe Tn
dWTIA pe vepo. AmmevepyoTrioinoTe TNV €0TIO
HoyelpeEUaToC. 2BNveTe TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKO PUE EVO KATIAKI, IO KOUBEPTO
TUPOOREONC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol e0Tiec payelpepaToc (eoTaAiIVOVTOI TTAPO
MOAU. MNV GKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW OTN Baon €oTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE QAVTIKEIUEVD TTAVW OTN BAon
EOTIQV.

s H ouokeun CeoTtaiveTal MoAU. Mnv
armobnkeueTe EUPAEKTO QVTIKEIPEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEINC KATW OO TN
Bdon €0TIWV.

s H BAon eoTiowv OmevepyoTToIEiTal OTIO POVN
TNC KOl O XEIPIOPOC TNG dev eival Aeov
duvaTog. ApyOoTeEPO UTTOPEI VO
evepyoroindei abeAnta. KatepdoTe TNV
a0POAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/A Mpoeidomoinon - Kivduvog eykaUparoc!

m Ol e0Tieg payeIpeEUOTOC KOl TO TIEPIBAAOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAGioI0 Tou Trediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
(eoTaivovTal Tapa MOAU. Mnv aKoupuTInoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdaveleg. KpaTaTe To
adI& HOKPIA.

s H eoTia payelipepaToc Beppuaivel, oA& n
evdeltn 0e Aeiroupyei. KareBaoTte Tnv
aoPAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOoial TEXVIKNG
e&utnNPETNONG TTEAQTWV.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog

nAekTpomAngiaxg!

n  O1 aKOTAMNAEG eTIOKEUEC eivall
emkivouvec.Ol ETIOKEUEC ETITPETIETOI VO
yivovTal povo ammod evav TeXVIKO TOu
TuRUoTOC €€umnPETNONG TIEAOTWY,
ekmaideupevo omo euac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaRNETe TO peupaToAnTTn (PIC) OO
TNV mpida N kateBaoTe/EeBIdWoTE TNV
a0dPOAEIO OTO KIBWTIO TV GOPOASIWV.
KaAeoTe TNV UTInEEeoial TEXVIKNC
eutnNPETNONG TTEAGTWV.
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el AITieg Twv CNUIWV

s Mia e10xwpnon uypaoiac Pmopei va
MpoKoAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mn
XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC KaBapIopoU
UWNANGC Tieoncg ) OUOKEUEC eKTOEsUONC
aTpoU.

m Mo EAATTWUOTIKI) CUOKEUN PTTOPE! VO
mpoKaAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUN.
TpaBn&te To peuparoAnmTn (PIg) ommo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwOTE TNV AohOASIO
OTO KIBWTIO TV aodoAeiwv. KaAeoTe Tnv
uttnEeoia TEXVIKNAC eEUTTNEETNONC TTEAOTWV.

m [0 OTIOCIPOTO N TG POYIOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKON UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpotmAngia. KateBaoTe
TNV aodOASIO OTO KIBWTIO TWV 0OPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
e&uTINPETNONG TTEAQTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHMXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTmopei va TTEToXTOUV EadVIKA
WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TIGTOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOYEIPEUOTOC.
KpaTOTe TNV 0TI HOYEIPEUATOC KOI TOV TTATO
TNG KATOOPOAOC TTAVTOTE OTEVVA.

EJ Artieg Twv Tnpimv

MNpoocoxn!

m  OI Tpoxeic MATOI KATOAPOARWV KOl TNYOVIWV dnNuIoupyouv
VOOTOOUVIEC OTO UOAOKEPTHIKO UANIKO.

m  ArodeUVeTE TO PAVEIPEUD HEXPI VO GOEIROOUV EVTEAWC
Ol KOToopOAeC. MmopoUv va TTPOKUWOoUV CnUIEC.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KO KATOGKPOAEG
Tovw oTo Tedio Xelplopou, oTnV Teploxn evoeifewy N
oTO TTAGiol0. MTOPOUV Vo ToOKUWOUV {NUIEG.

m  Edv mEoouv OkKANPG 1 aIXunpe& OVTIKEIJEVD TTAVW OTN
Bdon eoTiwy, Umopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

m  TO GAOUPIVOXOPTO KOl TO TTAGOTIKG OOXEIa AloVOUV TTOV®
OTIC KOWUTEC €0TIEC POYEIPEUATOC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV Oev eival KATAAMNAN via TN Bdon
€0TIQV.

Emokormnon

>Tov akOAouBo TivaKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeC CNUIEC:

Nekedec YrmepyeINopEvor AnopakpUVETE TOr UTTEPXEINIOLEVO!
doynTa doynTa APECWE PeE Piot EVOTPN
YUOAIOU.

AkoTOMNAC UNKG  XpnoILoToIEiTe POVO UAIKG KaBo-
KoBopIapoU PIOKOU, TIOU €ivoll KATGAANAGH yIot
UONOKEPOIIKO UNIKO.
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[ POTOOUVIEC ANom, Coxopn Kot Mn xpnaipomoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMADOVEID EVOTOBE-
0ne N WC EMOOVEID EPYOOINC.
Or Tpoieic momol EASVETE TO LoyeIpIKO 00 0KEUOC.
KOTOOPOAQV Kall
TNYOVIQV dnpIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UONOKEPOILIKO
UAIKO
Anoxpwaoelg AkoTOMNAC UNKG  XpnolpoToleite HovVo UAIKG Koo

pIapoU, TIOU eivol KaTGAANAGHyIot
UOAOKEPOIKO UAIKO.

KoBopIopoU

DBOPA KOTOOPO-  2NKWVETE TIC KOTOOPOAEC Kal Tal
Aac (. ahoupivio)  TnyQvia OTOV Tor PETOTOmICETOl.

Anpioupyiot "ol Zoxopn, GoynToipe  ATIOPOKPUVETE T UTTEPXEINOPEVO
BOOWV" HeYOAN TEPIEKTIKO-  DOyNTA APECWE Pe Piot EUOTPO
nTor 0€ COX0PN yuaioU.

MpooTaocio TEPIBEAAOVTOC

>e auTo TO Kepahaio Ba Bpeite MAnpodopieg yia TV
eE0IKovOuNOoN EVEPYEIOG KAI VIO TNV GTTOOUPON TWV
OUOCKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOHNGCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE P’ €vol KOATAMNAO
KOTTOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIGKI XPeIdleoTe
OonNUAVTIKA TIeploodTeEPN evepyela. Eva YUGAIVO KOTTGKI
ETNTPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIGLETOI VO ONKWOETE
TO KOTIOKI.

m  XPNOIJoTIoIEITE KOTOOPOAEC KOI TNYAVIQ pe eminedouc
naToug. O1 averinedol TTATOl AUEAVOUV TNV KATAVAAWON
EVEPVYEING.

m H OIGPETPOC TOU TIATOU TNC KATOOPOAGC KOl TOU
TNyavioU TTPETTEl VO TAUTICETOI e TO PeyeboC TNC €0TIOG
HOYEIPEUOTOG. EIBIKG oI TTOAU PIKPEG KATOOPOAEG OTNV
€0TION HOYEIDEPOTOC EXOUV WG OTTOTEAEOUO TNV GTTWAEIN
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUAOTEC TWV HOYEIPIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV ETTAVW OIGUETOO TNC
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvNOWC peyoAuTepn omod TN
OIGUETOO TOU TIATOU TNG KOTOOPOAGC.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEC TTOOOTNTEC HIG HIKEN
KOTOOPOAG. Mia LeydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyelal.

m  MavyelpeleTe pe Aiyo vepd. AuTO eEOIKOVOUE! EVEPVEID.
2T0 AaXavIKG O10TNEOUVTAI Ol BITAUIVECG KOl Ol
avOPYOVEC OUOIEC.

m  KoAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIGVTOTE PO KOTS TO
OuvoTo peYOAN emdAaveln TNG E0TION LOYEIDEPOTOC.

m PubBpioTe eykaipa pio xapunAoTepn Bodpida
HOYEIPEUOTOC.

m EmAEETE o KATAANAN BoBuida cuvexiong Tou
HoyeIpeEUOTOG. Me pia TOAU uwnAn Bobuida ouvexiong
TOU POYEIDEPATOC OTIATOAATE EVEQYEIQ.

m ExkpetaMeuTeite TNV umdAoimn BeppoTnTa TN BAong
€0TIWV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payeipepaTod NoN 5-10 Aenta piv TN ARén
TOU XpOVOU.



Amocupon CUPNPWVX HE TOUG KAVOVEG
TIPOOCTACING TOU TTIEPIBXAAOVTOQ

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO OUPDWVA PUE TOUC KAVOVEC
TTPOOTAOIOG TOU TIEPIBAANOVTOC.

B rvwpiote Tn cuockeun

O1 0dnyiec xprong 1oxuouyv via ditdopec BAoeIC eoTIwv. Ta
oToIxeia Twv OI0OTACEWY VIO TIG BAoEIC 0TIV Ba Ta BpeiTe

OTNV €MOoKOTNOoN TWV TUTIWV. — JeAida 2

To mredio xeipiocpoU

=y

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

AUTH n cUoKeUur XapakTnpidetal oupdwva e TNV
supwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV
KOl NAEKTPOVIK®WV OUOKeEUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel To MAGIOIO VI I
amodoupon Kal alomoinon TWV TTOAIWY OUOKEUWV
ge 10xU o’ OAn Tnv EE.

O = —

i- BaBidec payelpeuoTog

HiR YrnoAomn BepuotnTa

e XpovoBIoKOTTC

@  Kevipikdc BlokOmmG

<o  Aodoreiamoudiwy

O  Emhoyi T £0TioG poyEIpEUaTOg
—+ [ledio puBpiong

@  poohem evepyomoinon Twy (WVmV
®©  Xpovodiokomng
Ymodei&eig

m  Otav okouprhoeTe €va OULBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N
avTioToIXn AeIToupyia.

m  KpoTdre TIC emdaAvelec XelpiopoU TTAvVTOTE oTeyvee. H
uypooia emrnpeadel TN AeIToupyia.

m  Mnv TomoOeTEITE KOTOAPOAEC KOVTA OTIC evDeIEelc Kal
TOUG aioOnTPEC. To NAEKTPOVIKO CUOTNUO UTTOPEI VO
utrepBeppavOei.

(0]

O
©

E0TIEQ MAYEIPEPATOC

Eorior payeipéparoc
pioG Cwvng
Eotio payeipeporoc  EmAEETE TV £0TiaN poelpELomoc, ayyicTe T0
BImAG Zovng oupBoro @
co OPoA eorior EmAEETE TNV eaTio oyeIpeoTog, ayyicTe To
oUpBoro @

MpooBetn evepyomoinon TNC eoTiog poyelpepoToc: H avtiaToxn evoeign
avaBel

Evepyomoinon Tne eoTiac poyelpéparoc: To TeAeutaio pubpiopevo peyedoc
EMAEYETOI QUTOPOTO,

Ymodei&eig

O1 OKOUPEC TTEPIOXEC TNC EOTIOC UAYEIPEUOTOC
odeilovTal 0g TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KOpid
eMpPPON TAVW OTN ASIToupYia TNC €0TIOG HOYEIPEUOTOC.
H eoTia payeipepaToc pubpideTal ye evepyoroinon Kal
arevepyoroinon TNG B€ppavong. AKOUO KOl OTn HEYIOTN
I0XU PTTOPEl va evepyottoinBei Kai va amevepyotoindei n
Beppuavon.

>TIC €0TIEC PAVEIPEUATOC TIEPICOOTEPWV (WVWV UTTOPEI
0l BEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEpUavong
Kol N Bepuavon TWV TPOOOETWV EVEPYOTIOINOEWV VA
EVEPYOTTIOIOUVTAI KOl VO OTTEVEPYOTIOIOUVTOI 08
O10dopPETIKOUC XPOVOUC.
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el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

'EvOeI€n umoAoinng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €Xel yIa K&Oe e0Tion HAVEIPEUOTOC PICK
evoel&n umdAoimng BepudTnTac dUOo Babuidwy.

Edv epdaviCeTar otnv £vBeIEn eva H, TOTE gival n eoTiax
HOVEIPEUOTOC oKOpa CeoTr. Mmopeite T1.x. va diaTnernoeTe
Vol HIKPO daynTd (e0TO 1 va NlwoeTe kKouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OMALEI N
evdeIEn oTo A H evdeiEn ofAvel, OTAV KPUMOE! OPKETA N
€0TIO HOYEIDEPOTOC.

E¥ Xe1piopog ouckeung

>e auTd TO KEDGAQIO pabaiveTe, TIWC va puBpIdeTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTiVOKa Ba Bpeite Babpideg
HOYEIPELOTOC KOI XPOVOUCG LOYEIPEUATOC Yia diddopa
daynTa.

Evepyomoinon Kai amevepyormoinon Tng
B&ong eoTIWV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KA
OITEVEPYOTIOIEITE TN BAON EOTIGV.

Evepyomoinon: AkouptmoTte To oupBoio D. Eva ofua nxei.
H evBeIKTIK Auxvia TGvw omd TOV KEVTPIKO OIOKOTITN KAl Ol
evdeifeic £ avaBouv. H Bdon eoTiov BpiokeTal oe
eTOINOTNTO AsITOUPYIOGC.

Amevepyoroinon: AkouprmnoTe To oupBoro O, pexp! va
oBAoouV N evOEIKTIKI AuXVia TTAVW OO TOV KEVTPIKO
OIoKOTTN Kail ol evoeiteic. OAeg ol eoTieC poyelpeUoTOC
eival amevepyotolinuévec. H eévdelén Tng umdAoimng
BepudTNTOC TTAPTEVE! AVOUPEVN, HEXQ! VO KOUWOOUV
OPKETA Ol EOTIEC HOYEIPEUOTOC.

Ymodei&eiq

m HBA&on eoTIOV OTIEVEQYOTIOIEITAI AUTOPOTC, OTOV OAEC Ol
€0TIEC UAYEIPEUOTOC €IVl QTTEVEQYOTIOINUEVES
(kAe10TER) TAOVW OTO 20 deuTePOAETTOL.

m O pubpioeIc TTOPOPEVOUV OTTOBNKEUPEVEG TA TIDWTO
4 deuTepOAETITO HETA TNV amevepyotioinon. OTav
evepyoTToInoeTe Eava HEOO OE QUTOV TO XPOVO, TIOETAI N
Bdion eoTiwV O AeiToupyia pe TIG Tponyoupeveg
puBuioelq.

PUBuION TNG E0TIAG HAYEIPEUATOG

Me Ta qUuBoAO( + Kol = puBpioTe TNV emOupnTrh BadUida
LAYEIPEUDTOC.

Babuida payeipeuarog 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babpida payeipéuarog 9 = peyiotn 1oxU¢

KaBe Babpuida payeipeparog exel pia evdidpeon Babuida.
AUTH XOPOKTNPICETOI UE HIG KOUKKIOO.

PuBpion TNG BROUIdAG HAYEIPEPATOG

H B&on eoTiwv TTPETEN Vol EiVal evepyoTIoInuevn.

1. Ayyi&te 1o oupporo O, via va emAEEeTE TV €0TIO
HOYEIPEUOTOC. 2TNV evOelEn Twv Bobuidwv

HOEIPEUATOC avABel L, KATW Omd TNV EVOEIEN TwV

BaBuidwv payelpepaTog avaper .
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2. Meoa ota emopeva 10 deuTepOAETITO QyYIETE TO
oupBoAo + ) To oupBoAo -. H Bawoikr pubpion
eudaviceTal.
2UuBoAo + Babuida payeipeparoc 9
2UpBoAo - Babuida payeipepoarog 4

3. ANMayn TnG BoBuidag pavelpeuaTog: Ayyiéte To
OoUpBOoAO + 1) TO OUPBOAO -, peEXP! va epdavioTel N
emouunTn BabuIda HaYEIPEUATOC.

ATIEVEPYOTIOINGN TNG E0TING HAYEIPEUATOG

MmopeiTe va amevepyoTIOINOETE TNV E0TIG UAYEIPEUOTOC e
2 TPOTOUC:

m Awifte To oUpporo O NG e0TiOC POVEIPEUATOC
ouvTopa OIadOXIKG 2 dopec. ZTnV evoelEn Twv Baduidwv
HavelpeuaToC epdavieTal L. Metd ano mepimou 10
deuTepodAenTa epdavideTal n evdeiEn TNG UTTOAOITTNG
BeppodTNTOC.

m EmAeETe pe 1o oupBoro O Tnv eoTia poyEIPEUOTOC.
Avyyi&te TO OUPPBOAO + 1) TO OULPBOAO =, HEXPI VO
eudavioTel To 1. MeTd omd mepinmou 10 SeuTepdAerTa
eudavidetar n evoeiEn TnNC umdAoITING BeppdTNTAC.

Ymodeign: H TeAeuTaio pubpiopévn eoTia JOyEIPEUOTOC
TTopapEveEl evepyoroinuevn. Mmopeite va pubuioete Tnv
€0TION HOYEIDEPOTOC XWPIG VO TNV eMAEEETE €K VEOU.

Nivakog HRyeIPEPATOG
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite HEPIKG TTAPAdEIYLOTO.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BAOUIOEC HAVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo To €id0¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTv. Mo autd To AOYO eVOEXETAI VO UTTOXOUV
OmoKAIoEIC.

XpnoIJoToIeiTe VIa TO OPXIKO poyeipepa Tn Bobuida
gayelpepaTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TC TIOXUPPEUOTO PaynTaA.

Ta TPOGIPA, TO OTTOIOt OOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KOT!
TN SIGPKEIC TOU OOTAPIOUOTOC EEEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI OOTAPOVTOI OE TTEPIOOOTEPEG UIKPEC HEPIDEC.
SUHBOUAEC VIO TO poyeipepa pe eE0IKOVOUNON EVEPYEIOC
Ba Bpeite oTo KehAAaio "MpooTaoia Tou
mepIBaMovToc".— Jedida 18



Aicoipio
Y0KOAGTO, KOUBEPTOUPO
Boutupo, péNI, Cehomivor

ZégTapa Kou diariipnon Oeppo-

KPOgiog

Flovi (Y. poyelpeeves GoKEe)
oo™

ZE0TOLO AOUKAVIKGV OTO VEPO™ ™
ZEMAYWHO Kol (EOTOHO
STIOVOKI KOTEWUYLEVO

"KOUAOC KOTEWUYLEVO

Ziyavo payeipepa, olyavo Bpa-

olgo
[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC
Yapi
AoTpec 0OATOEC, LY. OGATOO! PTTE00k
pEA

XTumnTec oOATOEC, LY.

oAToo pmeaipved (Bearnaise), 00
100 oAavTeC (Hollandaise)

Mc(vleipeua, HOYEIPEHA PE ATHO,
OOTAPICHO

PUQ (e dimAdolo moooTnTa VepoU)
PuCoyaho

Bpootéc moromee pe pAouda
BpaoTéc momomec xwpic GAoudo
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIO

[oyvi, coumec

NoxavIKO

NGYOVIKG, KOTEWUYLEVQ
Mayeipepo oTov ToXUBPOOTH PO

Mayeipepa o KAEIOTO OKEUOG
PoAG Kpéomoc

Wnroc Kamopoe

KoUAag

Whoipo pe Aiyo Aadi*
Jvitoeh, GUOIKO ) TovE
JVITOEA, KATEYUYLEVO
KoToAéTor, Gualkn 1) Tove
MmpiCoAa (3 cm méoc)

*k Kk

XOuUmoupykep, KePTedAKIO (3 cm
moog)***

1-1.
1-2

12
1.2,
34

273
278,

45>

4-5*
1-2

23
1.-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273,
3-4.
4-5

4-5
4-5
273

6-7
6-7
6-7
78
4:-5.

10-20 Aemmar
20-30 Aermox

20-30 Aermdx
10-15 Aermar
3-6 Aermx

8-12 hermmax

15-30 Aermax
35-45 hermoy
25-30 Aermox
1525 Aermai
6-10 Aerdx

15-60 Aermax
10-20 Ay
10-20 Aermat

50-60 Aerr&x

60-100 Aermar

50-60 Aerr&x

6-10 Aermai
8-12 hermay
8-12 hermdx
8-12 hermai
30-40 Aermx

2100¢ MOUAEPIKOU (2 cm
H(IXXOC)***

2TNB0C MOUAEPIKOU, KOTEWUY-
PEVO ™

Wap! ko GIAETO Yoipioy, GUOIKO
Waipr Kol GIAETO YoiploU mave

Waipr kan GIAETO WaipIow, Tave Kol
KOTEWUYHEVO TLX. DETAKIO YOPIOU
owe

Kopaidec Ko yopidec

Y OTOPIOHO AGKOVIKWY, GPEOKWV
LOVITOIWY

NOYOVIKG, KpEag 0e Awpidec Kamd
OIOI0TIKO TROTIO

TnyavnTa GoynTa, KOTeyuypeva
Kpemee

OpeéTa

AByO oot

Thyaviopa otn dpITela (TRyaIvI-
opa otn ¢pirea 150-200 yp.

ava pepida ouveyxopeva aoe 1-2
AiTpat A&idI**)

Komeyuypevo mpoiovTa, Y. Tyovn:
TEC TIOTATEC, VOYKETC KOTOMOUAOU
KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC

Kpealc, T.X. KOPHOTIONKOTOMOUAOU
Wapi move 1 oe COpN e payIo -
pac

NoxaviKe, paviToplo move 1y oe CUpn
JIE OyIGH PITipOLC, TEUMOUPO

MIKPO TIOPOIOKEUOIOLIOTO, T, TNYO-
vitec/Aoukoupadec BepoAivou,
dpouTa 0e CUPN Pe oIt umipoac

XeIpIoPOC OUOKEUNGC

56
56
56

6-7
6-7

7-8
78

6-7
6-7

3-4.

56

78
6-7
56

56

4-5

10-20 Aermax
10-30 Aermax

8-20 Aermax
8-20 Aermdy
8-12 \emmdi

410 Aermmdy
10-20 Aemmar

15-20 et

6-10 Aermax
ouvexopeva
ouvexopeva
3-6 Aemmmdx

el
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el Aoddaieia Tadiwv

B Acpaieia maudiov

Me Tnv aoddAeia TadiwV PTopeiTe Vo eprmodiosTe T
ToudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON €0TIRV.

Evepyorroinon Kol Grrevepyoroinon Tng
XOPAXAEING TTXIOINV

H B&on eoTiov TTPETEN VAl VAl OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyomoinon: AkouprioTe To oUPBOAO < TIEPITIOU YIdt

4 deutepolenta. H evOeIKTIKI Auxvia Tavw armd To oUpBoAo
<0 avapBel yia 10 deutepodAerTa. H Baon eoTiwv eivail
KAEIdwUEVN.

Arievepyoroinon: AKOUUTAOTE TO OULBOAO <3 TIEPITTOU VIO
4 deuTtepolenTa. To KASIOWUO €xel aKUPWOEI.

AuTOHOTN XOPXAEIX TIXIOIWV

Me auTn Tn AeiToupyia evepyoroleital N aopareio TaIdIwV
TTAVTOTE AUTOUATC, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BAON E0TIWV.

Evepyommoinon Ko aIevepyorioinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV GUTOUOTN
aodaAela Taudinyv, Ba Tov Bpeite 0TO KedAAalo "Booikeg
puBpioelg".— JeAida 23

[€ AciToupyiec xpovou

Ymnapxouv 2 dIadopETIKEC AeIToupyieC XpOVouU:

m  Mia eoTio yayeIpEPOTOC TTPETIEI VO QTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOUOTO
m PoAOI ouvayeppoU kKoulivag

Mix €0TixX HAYEIPEPATOC TIPETIEI VX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOHATO

PubpioTe yio TNV emOUPNTH €0TIO HOYEIPEUATOC HIO
XPOVIKN dIGpKela. H e0Tia HAYEIPEUATOC QTTEVEQYOTTOIEITA
auToOpaTa PETA TN ANEN TNG XPOVIKAC DIGPKEIOG.

PuBuion TnG dIXPKEING

H eoTia payeIPEPUATOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. EmA&STe pe 1o oupBoro O Tnv £0TiO HOVEIPEUATOC.

2. Ayyi&te To oUpBoA0 O. ZTnv évBeIEn Tou XPovodSIoKATTN
avdBel To L. H evBelkTIKh Auxvia TnG emOupnTic
€0TIOG payelpéuaTog oTo oupBolo =21 avaBel.

3. Avyyi€te TO oUuBoAO + i) TO cupBoAo -.H mpoTevopuevn
TIUN epdavideTal.

SUPBoAO +: 30 AeTdx
2UpBoAo = 10 Aertd
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4. Avyyitte TOo oUPBOAO + 1 TO CUPPROAO -, PHEXPI VO
epdavioTel N emOupnTr XPOoVIKr dIdpKelo oTnV EVOEIEn
TOU XPOVOODIOKOTITN.

H xpovikn didpKela TpExel. Edv €xeTe pubpioel pio xpovikn

OIGPKEID VIO TIEPIOOOTEPEC €0TIEC PAVEIPEUATOC, UTTOPEITE

va eudavioete KGOe xpovikrn diapkela. EmMAEETe yI' auTod pe

10 oUpRoro O TV avTioToIXN €0TIO HAYEIPEUATOC.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav N XpoVvIKN dIAPKeEIa exel ANEel, aTTevePYOTTOIEITOl N
€0TIO HAYEIPEUATOG. 3TNV EVOEIEN TWV EOTIWV HAYEIPEUATOG
ovaiBel To oUpBoAo L. Eva onua nxei. Stnv évdein Tou
XPovodIoKOTTN avépel L via 10 deutepodiernTa. H évdelin
=1 avaBel Cwnpd. Ayyite éva omoiodnmoTe ouuBoro. Ol
evoeifelc ofrivouv Kol To NXNTIKO ONUG OTOLOTA.

A16pOwon i GBACIMO TNG JIKPKEING

EmAEETE TNV €0TIO poyelpEpaTog. AyyiEte To olpBoro O
Kol OAAETE e To OUPPBOAO + 1) TO OULBOAO = TN XPOVIKN
SIdpKeIa iy BéoTe T oTo LIL.

Ymodeign: Mmopeite va pUOUICETE HIa XPOVIKT DIGPKEIX
£0C 99 AertTd.

AUTOHUXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIAEEETE pIt
SIpKeIn yia OAeC TIC €0TiEC payelpepaToC. MeTd amo K&Be
EVEPYOTTOINON PIOC E0TIOC POYEIPEUOTOC TPEXEI N
mpoemAeypevn O1dpkela. H eoTio payeipeuoTog
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO JETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIGPKEIOG.

Tov TPOTTIO evepPyOTIOINONG TOU QGUTOLOTOU XPOVODIOKOTITN
Ba Tov Bpeite oTo Kedahaio "Baoikeg
puBpioelg".— JeAida 23

Ymodeign: Mmopeite va aMageTe TN Xpovikn SIGPKEIN YIa
HIO €0TIO HOYEIPEUTTOC I VO ATTIEVEQYOTIOINOETE TOV
OUTOPGTO XOOVOJIGKOTTN VIO TNV E0TION UOYEIPEPUATOC:
EmAeETE TNV eoTian payelpEPaTOC. AKOUUTINOTE TO OULBOAO
© ko1 oMAETE pe To oUPPOAO + 1) TO oUUPBOAO - TN XPOVIKN

[In]

dldpKela 1) BEOTE TN OTO .

PoAoOI ouvayeppoU KoulZivag

Me 1o poAdI cuvayeppoU TNG KOudiVOG PTTOPEITE VO
pubuioeTe eva XpOVOo €we 99 AettTdi. Aeitoupyel aveEdpTnTa
ot OAeC TIC GAAeC pubBpioelg.

Evepyoroinon Tou poAoyiou cuvayeppoU Koulivag

Mropeite va evepyoToinoeTe To POAOI cuvayePUOU TNC
koudivag pe 2 dladopeTIKOUC TOOTTOUG:

B 2& TIEPITTWOon EMASYUEVNC E0TIOC HOYVEIDEUOTOC ayYiETe
T0 oUpRoN0 @ 2 dopéc peoa oe 10 BeuTepdAETTO.



B XWPIC emAeyPEVN €0TiON HAVEIPEUOTOC OyYiETe TO
oupBoro ©.

TNV &veIEn Tou XPovoSIoKATTN avaRel Liti.H ev3eIKTIKN
Auxvia SimAat oTo oUpBoAo L\ avaBel.

PuBuion Tou xpovou

1. Ayyi&te TO oUPBOAO + 1N TO oUPBoAO -.H TpoTeIvOuEVN
TIUA epdavideTal.
SUpBoAO +: 10 AettTc
SUpuBoAo -: 05 AettTd

2. Ayyi&te TO OUPBOAO + 1N TO CUPPBOAO =, HEXPI VO
eudavioTel N emOUPNTH XPOoVIKH dldpKelo oTnV evOeiEn
TOU XPOVOOIOKOTITN.

O xpOVOC TPEXEL.

MeTd Tn AN€N Tou XpOVOoU Nxel eva onua. >tnv evoeién Tou
XpovodiakonTn avaBel L yia 10 SeuTtepdAerTo.

'EvdeIEn Tou Xpovou

EmA&ETe pe To oupBoro @ To poAdI cuvayeEPHOU TNG
koudivag. O xpovog eudavideTal yia 10 deuTepOAeTTO.
A16pOwon Tou Xpovou

Me To oUpBoAo @ emAeéETe To PoAdI cuvayeppol TNG
Koudivag Kal puBuioTe eK VEOU.

B Autoparn
XTTEVEPYOTTOINGCH YIX
Aoyoucg axopaAEiag

Edv pio eoTia pavelpeUaTog eival evepyotioinuevn yia
HEYAAO XPOVO XwpIic va aAGEel n pubuion, TOTE
EVEPYOTTOIEITOI O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H B6¢puoavon TnG eo0Tiog payeIpePaToC SIOKOTITETAI. 2TNV
EVOEIEN TWV EOTIOV HOVEIDEUOTOC VAROCRAVOUV EVOMAE F
H ko n évdein umdAommne BepuoTnTog H/h.

OT0ov 0KOUWPTINOTE pIa oTToladnTToTE EMOAVEIR XEIPIOHOU,
oBfvel n evdelln. Mmopeite va pubuioeTe €K VEOU.

To moTE O evepyoroinbei 0 TePIoPIoUOC XPOVOU,
eCapTdTON OO TN pubpIoueEvn Babuida pavelpeparod (1
ewe 10 wpeg).

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

B Baoikéce pubpioeig

H ouokeun ooc exel 01ddopecC BAOIKES pubpioelg. AUTEC TIC
PUBUIoEIC PTTOPEITE VO TIC TTPOCOPUOOETE OTIC CUVNOEIEC
00,

/ Autoparn aopaleio maidiov
Anevepyomoinpevn.*
Evepyomoinpévn.

Py - SN

XEIpoKIivNTN Kal auTopamn aohahelor moudIcV amevepyoToln-
pévn.

x|

HxnTiko ofjpa

Ca "

To onuo empBeBoiwonc Ko 70 0Npo E0POALEVOU XEIPIOHOU
&ivol OmevepYOTIoINPEVO (TO N0 TOU KEVTPIKOU DIOKOTTN
TIOPOEVE! TIOVTOTS).

Evepyomoinpévo povo To onuo e0haAUEVOU XEIPIOHOU.
Evepyomoinpévo povo To onuo empBeBoinonc.

UL W

2Nuo empBeRaiwang Kol onuo e0QOALEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToInpéva.

AUTOHOTOC XPOVODIKOTITNG
Amevepyomoinuevoc.

JCaM
-~ C3 W

W]
)

AIGPKEID: PETO OO TNV OTT0I0! AMTEVEPYOTIOI0UVTOI 01 £0TIEC
HOYEIDENOTOC.

[ng

(]

AiGpkelo Tou ofjpaTog ARENG Tou XPOVOBIOKOTTTN
10 deutepoAero.*
30 deutepoera

by Ny - ™

1 Aero.

-4

Mpo0BeTn Evepyomoinon TWV BEPUAVTIKGV CWURTWY

an

Amevepyormoinpévn.

[ng

Evepyomoinpévn.

L I

Teeutoio pUBUION TIPIV TNV OIMEVEPYOTIOINON TNC EOTIOC LYK
pépaToc.”

c9 Xpovog emAoyn¢ TNG EOTIOG HAYEIPEHATOC

o Mn meplopiopévoc: Mmopeite mvToTe va puBpioeTe TV TeAeU-
Toior emAEYLEVN EOTION LIOYEIPELIOTOC XWPIC VOr ETIASEETE €K
VEou.*

i Mmopeite val puBpioeTe TV TeAeuUTOO EMAEYUEVN OTIO LOYEN-

péparoc 10 deuTepOAETITON ETA TNV EMAOYR, ETEITOITIPEME VO

EMAECETE EK VEOU TNV E0TION JAYEINEUOTOC TIPIV TN PUBLION.

Enavadopd atn Baoikn pudpion

|

Amevepyomoinuevn.*

-~ SN

Evepyomoinpévn.
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el KaBapiopode

AMayn TOV BACIKWV pubpiceEwv
H B&on eoTiov TIPETTEl VA ival ATTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyomoimnote Tn BA&onN €0TIWV.
2. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa ayyiéTe TO
oupBoAo < yia 4 deutepOAenTa

-

O

(]

o Ol o
+ © ©

°&*

21NV aplioTepn 008ovn evdeifewv avaBooRhvouv evaMaE
Kal 1, oTn defik 006vn evdeifewv avaBel To L.

3. Ayyi&te TO oUPBONO <=0 TOOEC GOPEC, UEXPI VO
eudavioTel 0TNV aplioTePrn 00ovNn evdeifewv n emobupnT
evoelgn.

4. Ayyitte To oUPBOAO + 1 TO cUPPBOAO - TOOEC POPEC,
HEXP!I Vo epdavioTel oTnv 000vn evdeifewv n embuunTn

puBuion.

o O

=l

o O
0= ~a°

D

©)

5. Ayyitte To oUPBOAO <0 yia 4 BeuTeEPOAETTTO.
H puBuion €xel evepyoroinBei.
Amevepyormoinon

Mo TNV eyKaTaAeiyn TS Baoikng pubuiong
QTTEVEPYOTIOINOTE TN BAICN E0TIWV HE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
Kal pubpioTe ek veou.
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KaBapIiGHog

KardAMnAat UAIKG KaBopIopoU Kal ouvTrpnong PTopEiTe va
TTpounBeuTeiTE HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAC eEUTTNPETNONG
TeEAOTWV 1 0To DIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabapileTte Tn Baion eoTiwv KAOe Gopd, TToU EXETE
poyelpewel pe auTh. ETol 0ev KOMOUV TOl KOPEVD
UTTOAEILOTOL DOYNTQV.

KaBapilete Tn Baon €o0Tiwv, adoU TTPWTA KPUWOEI BPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UANIKG KaBaplopou, Tou eival
KOTOMNAG yIot UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpoceETe TIC
uTtoOEiEeIC KaBaPIoPoU TTAVW OTN OUCKEUCOIO.

Mn xpnolgoroleite ToTe:

HN CPAIWUEVO OTTOPPUTTOVTIKO TTIATWY
KOBOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTTIOQPUTIOVTIKG, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOUGKPUVONG AeKEDSWY

OKANpPG& odouyydpia

OUOKEUEC KOBaPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

H pey&An pumavon amopokpUVeETol KGAUTEPS PE Pia EUOTPO
yUoAIoU Tou epmopiou. Mpooekte Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUQIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa YUOAIOU UTTOPEITE Vo TTpounBeuTeiTe
emonc YEOW TNG UTINPECIAC TeXVIKAG eEutnpeTnong
meAOTWV 1 0To DIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUX).

Me e10IK& odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UGAOKEPOHIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAG OMTOTEAEOOTO KAOOPIOUOU.

MAxicl0 Tou TTEGIOU HAYEIPEUATOG

Mo va amoduyete (NUIEG 0TO TAGIOIO Tou Trediou
HOVEIPELOTOC, GKOAOUONOTE TTOPOKOAW TIC alKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolgoroleite povo CeoTd SIGAUUC TTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

m [1piv TN Xxpron TAUVETE KOAG TO KAIVOUPYIQ
odouyyapoTava.

m  Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA 1I0XUPO KABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnolpomoleite TNV EUOTPO YUGAIOU.



B AvripeTromon BAapav

Edv mapouoiaoTei k&moia BAGBN, O onuaivel WS eiVal KATI
TO 00BaPO, ouxva n aiTia eival aohpovTn. MNpiv KoAEoeTe
TNV UtNPeoia TEXVIKNG eEUTINPETNONC TTEAOTWY, TTPO0EETE
TTOPOKOAW TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKOA.

To nAekTPOVIKO oUOTNHO TNC BAONC €0TIWV BPIOKETOI KOTW
amd 10 Tedio xelpiopou. MNa dididopeg aITieg pmopei N
OeppoKpaoia o' auUTr TNV TIEPIOXN Va auénBdei apa TTOAU.

Kapio H moipoxr) Tou peupaToc Exel dIoKomel,

H emadaveio xeIpiopoU eivol uypr 1} EVo avTIKeipevo
BPIOKETON TIAVW O OUTAV.

Y€ TIepI00OTEPEC £0TIEC LOYEIPEUOTOC EABE XWPOK
Loyelpepot yior JeYaAUTEPO XPOVIKO DIBOTNLIO e
uynA 10xU. T1or TNV mPOOTaI0I0 TOU NAEKTPOVIKOU

OAec o1 evdeiteic avoBo-
oprvouv
Fc

OUOTNUOTOC OMEVEPYOTOINBNKE N E0TiON JOVEIPELO

T0C.

MopdAn TNV omevepyomoinon pe 10 F 2, 1o nAe-
KTPOVIKO oUO0TNH0 BeppOvOnKe aKOLa iepIoos-
T700. 1" QUTO OmevepyomoINBnKav OAEC 01 0TieC
LIOYEIPELOTOC.

Mpogidomoinon: MiatKauTr) KaToopOAa BpiokeTol

Fy

To~ 5 ko n BoBida

HOVEIPENOTOC OVOBOOBr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEDIOU XEIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetar  0UOTNHOKIVOUVEUE! Vo unepBepuaveei.
V0l NYNTIKO onpa

F S ko nynmiké onpa Miot KauTn) KaToOPOAa BPIOKETON aTNV TTEPIOKT TOU

iediou XelpIopou. Mot TNV TPOOTAI0t TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMOTOC OMEVEQYOTOINBNKE N E0TIOH OyEl-
PELOTOC.

H eoTial poyeIpepomoc BRIoKOTOV yio oAU XpOvo oe
Aemoupyia Ko amevepyomoinenke omo povn .

H Aeiroupyio emidsIEnc eival evepyomoinuevn

FE

o E 01 eotiec payelpépo-
T0¢ 08 BeppaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTi¢ evdeitelc epdavideTal Eva pivupa oGOALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomoinoTte TN OUOKeUN Kal
evepyoroinoTte TNV Eava.

Edv n BAGBN NTav via pio povo dopd, oprvel n evoeién. >e
TIEPITITWON TTOU epdavieTal To urvupo odGApoToC Eava,
KOAEOTE TNV UTTINPECIO TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TTEAATQV KOl
OWOTE TO OKPIBEC PAVUUG OPAALOTOC.

271G eVOEIEEIC TWV ECTIWV HAYEIPEUXRTOC
avaxpBoofrvel To —

OT1ov KaTh TN oUvOeEON TNC OUOKEUNC OTO OIKTUO 1 YETA
ard piot SI0KOTIN TOU PEUPATOC avaBooBrvel oTIC evdeielc
TWV E0TIQWV HAYEIPEUOTOC TO =, TOTE TO NAEKTPOVIKO
ovuoTtnua €xel ummooTtel BAGRN. MNa Tnv emBeBaiwon TNG
BAGBNG KOAUWTE TNV emAVEIR XEIPIOPOU Yot Aiyo Pe TO
XeP!.

AvTipgeT@mon BAABWV el

Mo va unv utiepBeppuaviel To NAEKTPOVIKO oUOTNUG,
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI, €AV XPEINOTEl, AUTOUGTO Ol E0TIEC
uayelpéparoc. H évdeitn F2, Y, 0 F5 epdaviteTa
EVOMOGE pe TNV &vdeIEn umdAomnge BeppdTnToc H M F.

EAEyETE TNV 00DOAEIC TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKO TNC KOTOIKIOE. EAEY-
&re, e0v umipYel Wiot BIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIoOU 1 OMOHOKPUVETE TO OVTIKEILIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUUMTOTE pior orioladnTioTe emdavela xeipiopou. Otov opr-
0170 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHO £XEl KPUWOE! iPKeTA. MropelTe va
OUVexioeTe TO Hoyeipepa.

MepiueveTe Aiyo. AkouprmaTe pia omolodrmoTe emavela xelpiopou. Otov opn-
0€170 F H, LmopeiTe vor auvexioeTe To Hoyelpepo.

AmopokpuveTe TNV KaroapoAa. H évoeitn odoAuaToc oprvel petd amo Aiyo. Mmo-
peiTe Vo oUveyioeTe T payeipeo.

ATopoKpUVETE TNV KOTOOPOAX. TNepipeveTe Aiyo. AKOUWTIOTE ic OTIoI0dNTOTE
emddveia xeipiopov. Otov oproel To & 5, mopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTIOINOETE AUECWE EOVE TNV EOTION LIOYEIPEOTOC.

Anevepyomoinon TN Aemoupyioc emdeiénc: Amoouvdgare T ouakeun yia 30
DeuTepOAETTO OMO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV AVTIOTOIXN
00(AAEI0t TNC KOTOIKIOE ) KAEIOTE TO BIOKOTT TPOATO0IOE OTO KIBWTIO 00dO-
AEIQV). 2TONEMOUEVQl 3 AETITO OIKOULTINOTE LIt OTTOIGONTIOTE EMAPOVEID XEIPIOLOU.
H Aeiroupyior emiosIEnC amevepyomoleiTol,
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el Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEAATQWV

VA Yrinpeoia TeXVIKAC €EUNMNPETNONG TEAXT®V

Edv n ouokeun oog TTPETE! VO ETTIOKEUOIOTEL, N UTINPEoIa
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAXTWV TNG ETAIPEING LOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIot
KOTAANAN AUON, €mmionc Kal yia TNV armopuyr TV TTEQITTWV
ETMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTTNPECIOC TEXVIKNGC
efuNPETNONG TTEAOTWV.

Ap10uog E ko api®uog FD

Edv dnthoeTte Tn SIKr Jog utnpeoia TexVIKNG eEutinpeTnong
TeEAATWV, OWOTE TTAPOKOAW ToV apIBuo E kai Tov apiBuod FD
TNG ouokeuncg. Tnv mvakida TUTTOU pe Toug apiBuouc Ba
TNV Bpeite movw oTNV KAPTA OUOKEUNG.

[1poo€EETe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNHOTOC
e€utmnpETNONG TIEAATWY OTNV TIEPITTTWON EVOG E0POAUEVOU

BNdaynT& dokipmv

AUTOC O TTiVOKOC dnUIoupyNONKe yio TG EPYOOTAPIO
OOKIUWV, VIO va SIEUKOAUVEL TN SOKIUN TwV OIKWV UOG
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia OTOV TMivaka avadepovTal OTa DIKG UOC
hayelpika okeun Schulte-Ufer (emaywyIkO OET HOYEIPIKWY
oKeuwv 4 Tepoxiwv Z9442X0) ue TIc akdAoubeg
OI00TAOEIG:

NiGOII0 GOKOAGTOG

Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa e Aapn

KouBeptoupa ookoAdToc (m.y. Dr. Oetker eAadpac
mkpn, 150 yp.) MV 0TV e0TioN JayeIpEHOTOC e @
14,5¢cm

ZéoTapa Kol dlarnpnon {eoTwV TWV oKV coUma
Mayelpikod 0Keuoc: KaroopoAa

®dakég oouTTa oUNPWVA LE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apyikn Beppokpooia: 20 °C

MoaootnTo: 450 yp. yia eoTion poyelpepaToc e @ 9
14,5¢cm

MooodTnTo: 800 yp. yio €0TION LOYEIPEUOTOC LiE @ 9
18cmn @17 cm

Paké¢ ooUTTa w¢ mPOIdV KouTIoU
M.x. Tepivar pe haKee Kot AouKavika Tne Erasco:

Apyikn Beppokpaoio: 20 °C

MooodTnTo: 500 yp. yio €0TiON HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MoooTnto: 1.000 yp. yior €0Tion LaYEIPEPOTOC e 9
@18cmn@17cm
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XEIPIOUOU Oev eival dwPeAY, OKOUO Kol KATA TN SIGPKEIX
TOou XPOVOU TNG eyyunongc.

To OTOIXEIO EMKOIVWVIGC OAWV TV XWPwV Ba Ta Bpeite
oToV Tivaka YTTNPeoieg TEXVIKNG eEUTINPETNONC TIEATQV
mou mapadideTal padi.

EvToAn €MOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAaPBNg
GR 18 182

XPEWON KANONG TTpo¢ eBVIKG SikTU

EumoTeubeite TNV epmeipiot TOu KOTOOKeUuaoTn. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMOKeUn yiveTal amd ekmaldeuuEVoOUC
TEXVIKOUC TOU 0€PPIC, TTOU eival eEOTTAIOCUEVOI PJE TG YVNOIXK
QVTOAMOKTIKG VIO TN CUOKEUH 00G.

m  Katooapoha pe AaBhn @ 16 cm, 1,2 AiTpag, via 14,5 cm @
eoTia payelpepaTog piac wvne

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTia
poayelpepoaTog piag dwvng

m Kartooapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ n 17 cm
@ eoTiol payEIPEUOTOC

B Tnyavid 24 cm,yvia 18 cm @ 1 17 cm @ eoTia

HOYEIPELOTOC
1, Oxi
mepimou 2:00 Xwpic OVOKATELO Nou 1. Noi
miepimou 2:00 Xwpic avoKaTepo Nou 1. Nau
mepimou 2:00 Nou 1. Nou
(ovorkaTepor peta mepimou 1:30)
mepimou 2:30 Noi 1, Nou

(ovokamepor petamepimou 1:30)



Ziyavo BPAoIH0 OXATONG UTTECOHEA
Mayelpiko okeuoc: KomoopOAa pe Aapn
Beppokpaoio yahoktoc: 7 °C

Yuvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 yp. aAetpr, 0,5 g2
AiTporyoa (3,5% moo0oTo Aimouc) Kol i mpéda
oG Vior eaTion payelpepoaroc e @ 14,5 cm

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATTAKI
Moyelpikd oketoc: Katoopoha

Oeppokpaoio yahaktoc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyulocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00oTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiOr payeipepoToc pe @ 14,5 cm

Juvroyn): 250 yp. oTpoyyuhoomeppo pud, 120 9
vp. Coxopn, 1 Aitpo yohar (3,5% mooooTo Aimouc)

Ko 1,5 yp. oG yia eoTior payeipepoaroc e @ 18

cmn @17 cm

mepimou 5:20

2 MpoaBeoTe T0 Yok 0T0 {E0TO Helypo oheupiol
KOl ovaBpOOTE TO LEYHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

xWG

mepimou 6:45

Z60TAVETE TO YODL, EXPI VOr aipyidel var
douoKavel.PubpioTe xapnAoTEQD OTN
BoBpida oUVEXIONC TOU LOYEIDEUOTOC
KON TIpooBEaTe T0 U, T Cayopn Kol

T0 OAGTI OTO YD

YUVOAIKI DIGiPKEIDt (Ui e TO OipXIKO

Bpdioipo) mepimou 45 Aemmon

mepimou 7:20

Z€£0TOVETE TO YOAD, EXPI Vo opxider Vot

HouoKaVvel.PuBpioTe YopnAOTEQD OTN

BoBpida oUVEXIONC TOU POYEIDEUOTOC

KO TTp00BEaTE T0 PUCI, TN CaYOPN KOl
T0 OAGTI OTO YA

YUVOAIKI DIGiPKEID (LAl e TO OipXIKO
Bpdiaipo) mepimou 45 Aemrdn

Mapaokeun puloyaAou - ZuVEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpiko okeuoc: KamoopoAa
Oeppokpooio yahakToC: 7 °C

Yuvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp. 9
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moo00To Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yIor €0TiON payeIpepoToc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30

MpooBeate T0 pU, TN CAYOPN KAl TO
OAGTI OTO YOO KO CEOTAVETE TO, OV
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2T BEPLIOKO-
oo yaihakTog mepimou 90 °C puBpiote
XapnAGTepa oTn Bodpid0 oUVEXIONC
TOU |IOYEIPELOTOC.

Adnore 10 vor Bpdioer mepimou yia 50
Aerma

Oxi

Oy

Oxi

DaynTa OOKIPWV el

113 Oy

T Nihare To BoUTupo, avaameyTe
£ TO OASUPI KOt TO OAGITI KOl
adrjaTe 10 (e0TO pEeyHO oAeUpIOU
yior 3 Aeror

3 AboU avaBpdoer n oGATa Lme-
OOPEN, KOOTNOTE TNV VIO OKOWIO! 2
Aermdr otn Badpida 1, avoakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXKIC

2 No

MeToromo 10 AETTor avaKoTeyTe
70 pUCOYaA0

2 Noi

Metd amo 10 AeTTér avaKoTEYTe
70 pUCOyao

2 Oxi
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el OaynT& OOKIPWV

Juvtayn: 250 yp. atpoyyuhoameppo pudl, 120 9 nepimou 8:00
vp. Coxapn, 1 Aitpo yoha (3,5% mooooTo Aimouc) MpoaBéate T0 pUTI, T TaXOPN KOl TO
Kol 1 ,5 yp. oA yior eaTio poyelpépaToc pe @ 18 QNG OTO YGAQL KOt (EOTAVETE TO, OVOr
cmn@17.cm KOTEUOVTOIGC OUVEXQC. STr BEPUOKPT-
oiot yohaktoc mepimou 90 °C pubpiote
XopunAoTepo oTn BoBpida ouvEXIoNC
TOU LOYEINEUOTOC.
AdroTe T0 Vo Bpaoel mepimou yia 50
Aermmox

Mayeipepa puiou
Moyelpikd aketoc: Karoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
YuvTayn oupdwva pe o mpoturo DIN 44550:

125 yp. puC yioemAGd1, 300 yp. vepo Kol ik 9 mepimou 2:48
mPECOr OAGTI VIor eoTion JayelpepioToc e @ 14,5
cm

YuvToyr oupdwva pe To mpoTumo DIN 44550:
250 yp. puCr yioemAGdr, 600 yp. vepd Ko pio 9 nepimou 3:15
TIPECOr OAGTI Vio €0TiON payeipepoToc pe @ 18 cm
nN@17cm

Whaoipo xoipivaav GIAETWY

Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Apyxikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoaootnTo: 3 GiAeTar (0UVOAIKO BOPOC TiEpiTToU 9 nepimou 2:40
300 yp., mepimou 1 cm yovrpd), 15 yp. nAicAaio
yia £0Tion poyelpépomoc pe @ 18 cm 1 @ 17 cm

Wi oIpo KpETOV

MotyelpIKo aKeuoc: Tnyavi

JuvTayn oupdwvo pe o mpoturo DIN EN 60350-2
MooomnTa: 55 ml Cupn ové Kpémaryio atia 9 mepimou 2:40
poyelpepoToc pe @ 18 cmn @17 cm

Tnydviopa otn $pITEIA KATEYUYPEVWV THYAVNTOV TTOTATOV

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAG nAIEAao, kaBe pepida: 200 9 Meyp! va emTeuxBei n Beppokpaoiot
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C
McCain 123 Frites Original) yior eoTiot poyelpe-

pHoToc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUATOTIOIOUVTAI GE HIO EOTIOH
doyelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU UAVEIPELOTOC TIEPITTIOU
KoT& 20% Kol n BaBuida cUVEXIONG TOU HOYEIPELOTOC
aufaveTal KaTa pia Babpida.

28

Noi

Nou

Oyl

O

Oxl

611 6. avéhoyor e T
BoBpo podiopaToc

Oxl

Nai

Nai

Oxl

Oxi

Oxi



Indice
Conformitaduso............cveevvnnn. 30
Importanti avvertenze di sicurezza.......... 30
Causedeidanni......................... 31
Panoramica . ........ .. i 31
Tutela dell'ambiente...................... 31
Consigli per il risparmio energetico.............. 31
Smaltimento ecocompatibile . .................. 32
Conoscere l'apparecchio .. ............... 32
lpannellocomandi . ......................... 32
Lezonedicottura ........ ... .. ... 32
Indicatore del caloreresiduo . . ................. 33
?
SN Uso dell'apparecchio. . ......ooveeeennnnn. 33
Attivazione e disattivazione del piano di cottura. . . . . 33
Regolazione della zona dicottura . . ............. 33
Tabelladicottura. ............ .. .. ... ... .... 33
m Sicurezza bambino....................... 35
Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino. 35
Sicurezza bambino automatica . ................ 35
Funzionidurata ......................... 35
Disattivazione automatica di una zona di cottura. .. .35
Timer automatico. .......... ... .. . ... 35
Contaminuti . ... ..o 36
|
Spegnimento di sicurezza automatico. ...... 36
ooo
Rt Impostazionidibase ..................... 36
Modifica delle impostazionidibase.............. 37
Pulizia.............iiiiii i e 37
Vetroceramica . ... oo 37
Telaio del pianodicottura . . ................... 37
Malfunzionamento, chefare? .............. 38
Messaggio di errore E negli indicatori . ........... 38
Sugli indicatori delle zone di cottura lampeggia —. . . 38
2
Servizio assistenzaclienti................. 39

Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD) . ..39

Pietanze sperimentate.................... 39

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi € possibile consultare il sito Internet

www.neff-international.com e I'eShop www.nef{-
eshop.com

29



it Conformita d'uso

Y Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per |'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per I'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puo essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. |l processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad
es. al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Utilizzare soltanto le protezioni o le griglie di
protezione per i bambini approvate da noi. Le
protezioni o le griglie di protezione per i
bambini non idonee possono provocare
incidenti.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
15 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.
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Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\ Awviso — Pericolo di incendio!

s L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

s Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

s |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

» Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di scossa elettrica!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare |l
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

s L'infiltrazione di liquido pu0 provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.



s Un apparecchio difettoso pud causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
possono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

EJ Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m  Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non é adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-
ceramica

Cause dei danni it

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

m Scegliere una pentola che copra il pit possibile la
superficie della zona di cottura.

m Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.
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it Conoscere l'apparecchio

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

Questo apparecchio dispone di contrassegno
EF\/ ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.

O
)
O

OH Q

Og &8

O = —

-3 Livelli di cottura
H/k Calore residuo

o tad Timer

Interruttore principale
Sicurezza bambini
Selezione zona di cottura
Campi impostazione
Accensione zone

@8 | 0§ 0O

Timer

Avvertenze

m Quando si tocca un simbolo viene attivata la
funzione corrispondente.

m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
['umidita ne pregiudica il funzionamento.

m Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.
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Le zone di cottura

O Zonadicottura a cir-

cuito singolo
© Zonadicottura acir- Seleziona_re la zona di cottura, toccare il
cuito doppio simbolo @

co Zonadicotturaper  Selezionare la zona di cottura, toccare il
pirofila simbolo @

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illu-
mina

Attivazione della zona di cottura: viene selezionata automaticamente
['ultima dimensione impostata.

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pu0 attivarsi e
disattivarsi.

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.




Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone
di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli e i tempi di
cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un
segnale acustico. La spia sopra l'interruttore generale e
gli indicatori 1 si accendono. Il piano di cottura &
pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo D finché la spia sopra
l'interruttore generale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano di cottura si disattiva automaticamente se
tutte le zone di cottura rimangono spente per piu di
20 secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano di cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + € - impostare il livello di cottura
desiderato.

Livello di cottura 1 = potenza minima
Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
Il piano cottura deve essere attivato.
1. Toccare il simbolo Oper selezionare la zona di

cottura. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare
i, sotto l'indicatore dei livelli di cottura compare _.

Uso dell'apparecchio it

2. Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + 0 -.
Viene visualizzata l'impostazione di base.
Simbolo + livello di cottura 9
Simbolo - livello di cottura 4

o O o O

L 30
— -

3. Per modificare il livello di cottura: toccare il simbolo
+ oppure - finché non compare il livello di cottura
desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi:

m Toccare il simbolo O della zona di cottura per 2
volte in breve successione. Sull'indicatore dei livelli
di cottura compare &i. Dopo circa 10 secondi
compare l'indicatore del calore residuo.

m Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo
O. Toccare il simbolo + o - finché non compare L.
Dopo circa 10 secondi compare l'indicatore del
calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura impostata per ultima
rimane attivata. E possibile impostare la zona di cottura
senza selezionarla nuovamente.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela dell'lambiente — Pagina 3 Ttroverete
dei consigli su come cucinare risparmiando energia.

Fondere
Cioccolato, glassa 1-1.
Burro, miele, gelatina 1-2
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it Uso dell'apparecchio

Cottura a fuo-
co lento

Durata della
cotturaafuoco

lento in minuti

Cottura a fuo-
co lento

Durata della
cotturaafuoco
lento in minuti

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra di len-
ticchie)

Latte™
Scaldare le salsicce in acqua™

Scongelare e riscaldare
Spinaci, surgelati
Gulasch, surgelato

Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi

Pesce

Salse bianche, ad es. besciamella

Salse montate, ad es. salsa ber-
naise e salsa olandese

Bollire, cuocere a vapore, stu-
fare

Riso (con doppia quantita di
acqua)

Riso al latte

Patate lesse

Patate lesse in acqua salata
Pasta

Zuppe, minestre

Verdura

Verdure, surgelate

Cuocere nella pentola a pres-
sione

Stufare
Involtini
Stufato

Gulasch

Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata
Fettina, surgelata

Cotoletta, naturale o impanata™**
Bistecca (spessore 3 cm)

Hamburger, polpette (spessore 3
Cm)***

Petto di pollo/tacchino (spessore
2 Cm)***

Petto di pollo/tacchino, surge-
lato™**

* Prosecuzione della cottura
senza coperchio

** Senza coperchio
*** @Girare di frequente

34

1-2

1.2
34

273k
275

45
45°
12
34

2-3

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
275
3-4.
4-5

45
45
2:3

6-7
6-7
6-7
7-8
4-5.

56

56

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.
8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.

Pesce e filetto di pesce, al natu-
rale

Pesce e filetto di pesce, impanato

Pesce o filetto di pesce, impanato
e surgelato, ad es. bastoncini di
pesce

Scampi e gamberi
Sauté di verdure, funghi freschi

Verdura, carne a strisce alla
maniera asiatica

Piatti misti saltati in padella, sur-
gelati

Crépe
Omelette

Uova al tegamino

Friggere (friggere 150-200 g a
porzione progressivamente in
1-2 1 di olio**)

Prodotti surgelati, ad es. patate
fritte, bocconcini di pollo

Crocchette, surgelate
Carne, ad es. porzioni di pollo

Pesce, panato o in pastella di
birra

Verdure, funghi impanati o in
pastella di birra, tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bombo-
loni, frutta in pastella di birra

* Prosecuzione della cottura
senza coperchio

** Senza coperchio
“** Girare di frequente

56
6-7
6-7

7-8
7-8

78

6-7

6-7

3-4.

56

7-8
6-7
56

56

45

8-20 min.

8-20 min.
8-12 min.

4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.

6-10 min.

progressiva-
mente

progressiva-
mente

3-6 min.




) Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: Toccare il simbolo <0 per ca. 4 secondi. La
spia sopra il simbolo <0 si accende per 10 secondi. |l
piano di cottura € bloccato.

Disattivazione: Toccare il simbolo < per ca.
4 secondi. Il blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 36

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 2 diverse funzioni di tempo:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
s Contaminuti

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata

La zona di cottura deve essere attivata.
1. Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo

O

2. Toccare il simbolo @. Sull'indicatore del timer si
accende {iii. La spia della zona di cottura

desiderata viene visualizzata vicino al simbolo -I.

Sicurezza bambino it

3. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore
proposto.
Simbolo +: 30 minuti
Simbolo -: 10 minuti
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4. Toccare i simboli + 0 - finché sull'indicatore del timer
non viene visualizzata la durata desiderata.

La durata inizia a scorrere. Se € stata impostata una

durata per diverse zone di cottura, € possibile

visualizzare ogni singola durata. Con il simbolo O

selezionare la corrispondente zona di cottura.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorsa la durata impostata, la zona di
cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura
compare L. Viene emesso un segnale acustico.
Sull'indicatore del timer compare i1 per 10 secondi.
L'indicatore I=2I si illumina. Toccare un simbolo
qualsiasi. Gli indicatori si spengono e il segnale
acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Selezionare la zona di cottura. Toccare il simbolo @ e
modificare la durata mediante il simbolo + oppure -
impostarla su L.

Avvertenza: E possibile impostare una durata fino a 99
minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni qual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 36

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura. Toccare il simbolo @ e
modificare la durata mediante il simbolo + o - oppure
impostarla su 3.
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it Spegnimento di sicurezza automatico

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Attivazione del contaminuti
E possibile impostare il contaminuti in 2 diversi modi:

m In caso di zona di cottura selezionata toccare il
simbolo @ 2 volte entro 10 secondi.

m Se la zona di cottura non & selezionata toccare |l
simbolo ®.

Sull'indicatore del timer si accende {1f1.Si accende la
spia accanto al simbolo £\.

Impostazione del tempo

1. Toccare il simbolo + o -.Viene visualizzato il valore
proposto.
Simbolo +: 10 minuti
Simbolo -: 05 minuti

2. Toccare i simboli + o - finché sull'indicatore del timer
non viene visualizzato il tempo desiderato.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta trascorso il tempo impostato viene emesso

un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare
L per 10 secondi.

Visualizzazione del tempo

Selezionare il contaminuti con il simbolo . Il tempo
viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del tempo

Con il simbolo @ selezionare e impostare nuovamente
il contaminuti.

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura & attivata da molto tempo senza
alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata la
limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente +& e l'indicatore del calore residuo H/

.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).
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Ef Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

/ Sicurezza bambini automatica
Disattivata.”
Attivata.
Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

My - S M

Segnale acustico

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

Solo segnale di utilizzo improprio attivato.

CIn
l"lJ

Solo segnale di conferma attivato.

U W

Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

Timer automatico
Disattivato.”

—~ B3

X

3 C3 M
L

Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.

Durata del segnale di fine del timer

o

10 secondi.”
30 secondi

[ R |

1 minuto.

~d

Accensione degli elementi riscaldanti
Disattivata.
Attivata.

Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.”

My - T3 N

] Tempo di selezione della zona di cottura

I Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere sempre impostata senza essere riselezionata.”

{ La zona di cottura selezionata per ultima pud essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione.

cl Ripristino impostazione di base
o Disattivato.*
| Attivato.



Modifica delle impostazioni di base
Il piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Nei successivi 10 secondi toccare il simbolo <0 per
4 secondi

.~

O

g

O Ol o
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@ ©

e

Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alternata i
simboli £ e {, mentre sul display a destra compare .

3. Toccare il simbolo <0 finché sul display a sinistra
non compare l'indicatore desiderato.

4. Toccare il simbolo + o - finché sul display non viene
visualizzata l'impostazione desiderata.

O
[
O
O = —i@@

5. Toccare il simbolo <0 per 4 secondi.
L'impostazione & attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

Pulizia

it

) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.
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it Malfunzionamento, che fare?

Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno ['alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata
peggiano da un oggetto.

Fe Pit zone di cottura sono state utilizzate a lungo

e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

FY Nonostante lo spegnimento tramite 2 il

sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-

dato. Percio sono state spente tutte le zone di
cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

FSe segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura é stata spenta.

F8 La zona di cottura & rimasta in funzione troppo
alungo e si e spenta.

o€ Lezone dicottura  La modalita demo & attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.

Sugli indicatori delle zone di cottura
lampeggia —

Se al momento del collegamento elettrico
dell'apparecchio o dopo un'interruzione di corrente,
sull'indicatore delle zone di cottura lampeggia —,
significa che I'elettronica e disturbata dalla luce. Coprire
brevemente con la mano la superficie di comando per
risolvere l'anomalia.
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Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono_
automaticamente. L'indicatore ~2, F4, o F5 compare

alternativamente all'indicatore del calore residuo A o h.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F ' si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o 'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.



VA Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti quando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm g

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
Pol17cmyd

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @
Quantita: 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@

Servizio assistenza clienti it

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cmdo17cmd

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
dol17cmd

1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)
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it Pietanze sperimentate

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92 ca. 5:20 No
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cotturadi 14,5 cm @

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9 ca. 6:45 No
dizucchero, 750 ml dilatte (3,5% di grassi) e Riscaldare il latte finché non inizia a
1@9 di sale per una zona di cottura di 14,5 cm bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120 g 9 ca. 7:20 No
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5 Riscaldare il latte finché non inizia a
g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o bollire. Riportare alla cottura a fuoco
17cm@ lento e aggiungere nel latte il riso, lo

zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g diriso a chicchirotondi, 90g 9 ca. 7:30 No
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e Aggiungere riso, zucchero e sale al
1 g disale per una zona di cottura di 14,5 cm |latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti

40

11,3 No

L Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere |l
roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Dopo 10 minuti mescolare |l
riso al latte

2 Si

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte



Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5
g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17¢cm 0@

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g diacqua e
un pizzico di sale per una zona cottura di
145cm@

Ricetta secondo DIN 44550:

250 g diriso a chicco lungo, 600 g di acqua
e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com-
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1
cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona
cotturadi18cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate
(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

9

Pietanze sperimentate

ca. 8:00 No 2 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.
Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
ca. 2:48 Si 2
ca. 3:15 Si 2.
ca. 2:40 No 7
ca. 2:40 No 6 0 6.a seconda del
grado di doratura
Finché la temperatura dell'olio non No 9
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.

S

Si

No

No

No

it
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B Npumenenne no
Ha3HaYEHHIO

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoaAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa an1a AaslbHEenLWwero
NCNONb30BaHWA UK ANA NepegaYym HOBOMY
BaAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakatoyante npnodop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BUJIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULIMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HenpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

He 3akpbiBalTe KPbILWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/ly4YanM,
Hanpumep, K neperpesy npuoopa,
BO3rOpPaHNIo UM K pacTpeCKMBaHUIO
marepuana.

lcnonb3ynTe TO/IbKO paspelleHHble HaMu
3allMTHblE PELEeTKU U AEeTCKUE PEeLLeTKM
6esonacHocTn. HenoaxoaAawme salmnTHbIe
PEeLLEeTKN UK AeTCKMEe peLleTK 6e30nacHOCTH
MOTYT CTaTb MPUUNHOM HECUYACTHbIX C/TyYaes.

et no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMK
DOU3NYECKNUMUN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMM, a TaKxe nnua, He
obnagatolme AoCTaToOUHbIMU 3HAHUAMK O
npudope, MOryT Ncnosb3oBaTb NPUOOP TOSIbKO
noa NPUCMOTPOM /1ML, OTBECTBEHHbIX 3a 1X
6e30nacHoOCTb, WK nocnae noapodHOro
NHCTPYKTaXa U 0CO3HaHMA BCeX ONMacHOCTEWN,
CBA3aHHbLIX C 9KcnayaTaunen npundopa.

[eTtam He paspellaeTca urpatb ¢ NpruoopomMm.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
[O/MKHbI NPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[ONYyCTUMO, TOJIbKO eC/in OHW cTapuwe 15 net u
NX KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

He ponyckante geten mnaawe 8 net K
Npndopy 1 ero CeTeBoMy NpPoBOAaY.

ENBanHble npaBuna TEXHUKK
6e3onacHocTH

/\Npenynpemnaenne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

m [OpAYee pacTUTenbHOE Macao U Xnp
JIEFKO BOCMIAaMEHAIOTCA. He ocTtasnante
6es3 npucmoTpa ropaYee Macsio Uan Xup.
Hukoraa He TywmnTe oroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. nama MOXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILKOW,
nnamMAaracAwmmM noKpbIBasIOM 1N
NoA0OHbLIMK NpeaMeTaMMu.

s KOHMOPKM OYEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He Knagute nerko
BOCM/IAaMEHAOLLIMECA NMPEAMEThI Ha
BApPOUHYIO NaHesb. He cknaabiBante
NPEeAMEThI HA BAPOUHYKO NaHEb.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHute
NIErKOBOCM/IAMEHAOLMECA NPEAMETbI NN
adP030/IbHble BaTOHUMKN B ALUMKAX MO
BApPOYHOW MaHEsbIO.

s BapouHaAa naHenb camonpons3BO/IbHO
OTK/IIOYaAETCA N NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
CUrHasbl ynpaBneHuna. B aanbHenwem oHa
MOXXET TakK e camOonpOn3BOJ/IbHO
BKAOUNTLCA. OTKIOUMTE NPEeaOXPaHNTEeNb B
onoke npegoxpaHutenen. BoisoBute
cneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

Al'lpenynpem.qeuue — OnacHocTb oxora!

s KOHMOPKM 1 coceaHme 4yact BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTU paMka) CUbHO
HarpesatoTcA. He npukacantechb K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3Ko.

s KoHpopka HarpeBaeTcA, 0aHaKo
nHankatop He padortaet. OTkoUnTE
npenoxpaHntens B 6/10ke
npenoxpanutenenn. BoidoBuTte crneunanmcra
CEPBUCHOW CNyXObl.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

Aﬂpenynpemneuue — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [lpy HeEKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHoCTN.[1oaTOMY PEMOHT AO/HKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNELNaIMCTOM
CEPBUCHON CNY>XObl, NPOLLIEALLINM
cneunansHoe obyvyeHue.Ecnun npndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUKY M3 PO3ETKN UK
OTKOUNTE NpeaoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BuizoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

» [IpoOHMKaloLWaAA BNara MOXeT NPMBECTU K
yaapy 9NeKTpUYeCKUM TOKOM. He
MCNOb3YNTE OYUCTUTESTb BbICOKOIO
AaBNeHnA Uan NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

s HeuncnpaBHbIi NpnOop MOXET ObITb
NPUYMHON NOpaXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUaNTEe HencnpasHbIi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOIO NpoBoda Un
BbIK/IIOUUTE MpefoxpaHnTens B 61o0ke
npenoxpaHutenen. BoidoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.

m [PELUMHbI NN CKOJIbl HA CTEKIOKEPAMUKE
MOrYT NPMBECTU K yaapy 3NeKTPUYECKNM
ToKOM. OTKIOUUTE NPEefoXpaHUTeNb B
Onoke npegoxpanutenei. Beisosute
cneuvanmcTa CEPBUCHOW CNYXObI.

/A\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHuUA!

N3-3a XMOKOCTW Mexay AHOM KacTptonu v
KOHMOPKOW KACTHONIA MOXET HEOXUOaHHO
NOANpPbIrMBaTth BBEpX. [M03TOMY AHO MOCYbl U
KOHMOPKM Bceraa A0/MKHbI OblTb CyXMMMN.

B NpuumnHbI noBpemaeHUN

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KaCTPM UM CKOBOPOObl MOXET
cTaTb MPUYMHONM NOABAEHUA LapanuH Ha
CTEK/IOKEPAMUKE.

m He HarpeBsaliTe nycTyto nocyay. 310 MOXeT cTaTb
NMPUYMHON NOBPEXAEHUN.

m Hwukorga He cTaBbTe ropAYMe KacTpron U CKOBOPO/bI
Ha naHe b ynpaBAeHNa, 30HY MHAMKATOPOB 1 pamy. 970
MOXET CTaTb MPUYNHON MNOBPEXOAEHNN.

m [lageHune TBEPAbIX UV OCTPLIX NPEAMETOB Ha
BApOYHYO MaHe b MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

m [1py CONPUKOCHOBEHUN C FOPAYUMUN KOHDOPKaMN
astoMuHMeBanA onbra 1 nJacTtMaccoBanA nocyaa MoryT
pacnnaesuTbcA. 3almnTHaA NaéHka He npeaHasHavyeHa
ONA Ballen BapoOYHOWM naHenu.
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B cneaytouleii Tabnvue npueBeaeHsl camble YacTbie
NPUYNHBI NOBPEXAEHUIA:

Ynanaiite 0cTatky NuLLmM cneuy-
a/IbHbIM CKDGGKOM ANnAa CTeKNAH-
HbIX I'IOBerHOCTeVl.

Ynanexue nateH  OcTarku nuLLm

HenomxonAuwme cnonbayite TONbKO YnCTALLNE
uucTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPEeAHa3HAYEHHbIE
CTBa QNIA OUNCTKM CTEKNOKEPAMUKM,
LlapanuHbl Conb, caxap He ncnonbayiite BapouHyto
necok naHenb B KAYECTBE MOJKN WK
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe aHO  [poOBEPLTE UCMO/B3YEMYIO
KacTptoau nam nocyay.
CKOBOPOLbI MOXET
CTarb NPUYUHOM
NoABNEHNA Liapa-
MWH Ha CTEKJIOKe-
pamuke.
A3meHeHna Henoaxoaaume cnonbayiite TOAbKO YnCTALLNE
LiBeTa UuCTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPeAHasHAYEHHbIE
cTBa QNA OYUCTKM CTEKITOKEPAMUKH,
Cnenbl TpeHMA MepeaBuraiiTe KacTpron 1 CKo-
nocyabl (Hanpu-  BOPOAKW, MPUNOAHAMAA UX Hafl
Mep, AIOMUHUE-  CTEK/IOKEPAMUUECKOIH MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3bipn Ha Caxap 1 NpoayKTl  YOanante 0CTaTku MALLM Crieum-

CTEK/IOKEPAMUKE  C BLICOKWM COMIEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [18 CTEK/IAH-
XaHWEeM caxapa  HblX MOBEPXHOCTEN.

EJ OxpaHa okpymwaroLuen
cpeabl

OTa rnaBa coAepXuT MHhopMaLnto 00 SKOHOMIK
3/1IEKTPOSHEPIN 1 yTUAK3auun npubdopa.

PexomeHaauuu no aKOHOMUU SJIEKTPO3HEPIruun

m Bcerna sakpbiBanite KacTpromM NOAXOAALLEN KPbILKOW.
B npoTrBHOM cnyyae 3HauuTeNbHO BO3pacTaeT pacxos
anekTpoaHeprun. CTeknAHHaA Kpbillika NO3BOANT BaM
HabnoaaTh 3a NPUroToBeHeM 6ntoaa faxe B
3aKPbITOV KacTprone.

m llcnonbayinTe KacTproan 1 CKOBOPOdbl C MIOCKUM AHOM.
icnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3N1EKTPOIHEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTproav UM CKOBOPOAbl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepom KOHPOPKKU. Mcnons3oBaHme
nocyasl C AMaMeTpOM [Ha MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKadbiBaOT BEPXHWUI
AvamMeTp, KOTOPLIN, Kak npaBuio, Oonblle, Yem
anameTp aHa.

m 1A npurotosneHna HedobLINX 0OBEMOB MULLN
NCMNO/b3YNTE MaeHbKYD KacTprosto. pn
NPUroTOBNEHNN B BOMbLIOW KACTPHO/IEe pacxoayeTcH
MHOIO 3N1EKTPO3HEPIUN.



m [lpy NpUroToBAEHUM NULLN HANNBANTE HEMHOIO BOAbI.
OTO 9KOHOMUT 3NEKTPOIHEPT IO, a OBOLLUN COXPaHAOT
BCE COJepXallMeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEpPasIbHbIE
BellecTBa.

m Crapaiitech, 4ToObl JHO NMOCYIbl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO
©onbLUyto NaoLanb KOHDOPKW.

m CBOeBpeMeHHO nepekoyante KOHPOpKY Ha Bonee
HU3KYO CTyMNeHb Harpesa.

m BriBupante noaxoasllyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1EKTPOIHEPTUN.

m lVicnonbaynte octatoyHoOe TEMIO BAPOUHONW MaHEN.
Mpyn ANNTENBEHOM NPUTOTOBAEHUM MOXHO BbIK/IOYaTb
KOHGOPKY yxXe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHMA BPEMEHM
npPUroToBneHuA.

&) 3HakomcTBO € Nprbopom

JaHHaA NHCTPYKLUMA Mo aKcnayaTaumm AeincTeuTenbHa anq
PAa3/IMYHbIX BAPOUYHbLIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenem ykasaHbl B 0030pe TMnopasmMepos.

— CrpaHxnuya 2

MNMaHenb ynpaBneHusA

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

n paBuiibHaA yTUin3auua ynakoBku

YTUNM3npyinTe ynakosky ¢ cobtoaeHnem npasu
9KOJIOrMUYecKoit 6e30nacHOCTU.

HaHHbI Npndop UMEET OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytnnmnzaumm
3NEKTPUYECKMX 1N 3NEKTPOHHbLIX NPUGOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONpPeaenaAtoT AEUCTBYIOWNE Ha
TeppuTopun EBpocoto3a npasuia Bo3spara u
YyTUAM3aUmMn cTapbix NpMOopPoB.

=

O = —

g CTyNeHI Harpesa KOH(MOPOK
H/R (QcTaTouHoe Tenno
flad Tarimep
(D  nasHblil BLIKMOYATENb
<o  bnoknposka and 6e30nacHoCTH AeTer
O  Bui6op KoHGOpPKN
—<+ [lonA ycraHosku
@  [MoaK/ouYeHve 30H
©  Taimep
YKasaHunA

m [Ipy NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJTy aKTUBU3UPYETCA
COOTBETCTBYIOLAA MYHKUMA.

m Cneaute 3a tem, 4ToOb NMOBEPXHOCTN C S/1IEMEHTAMMU

ynpaeneHuna sceraa Obinv cyxumin. Bnara moxet
BbI3BaTb HapylleHne MyHKUMOHUPOBAHMA.

m He noaHocute KacTptoan O113KO K nHanKaropam u

Jatyvka. 3TO MOXET Bbl3BaTb NEPErPes 3/IEKTPOHUKMN.

KoHdpopku

(O  OnOHOKOHTYPHAA KOH-

(hopka
© [IByXKOHTYpHAA KOH-  BoiGepute KoH(OPKY, KOCHUTECH CUMBOSIA
(hopKa Q.

co 3oHa Harpesa ana BbiGepuTe KOH(OPKY, KOCHUTECH CMBO/IA
KapoBHN @.

MoAKnioueH1e KOHGOPKIA: 3aropasTca COOTBETCTBYIOLLMIA MHANKATOP

BkntoueHue KOHHOPKN: aBTOMATUYECKI BLIOUPAETCA NOCNeaHAS yeTa-
HOBKa.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

YKa3aHuA

m  TeMHble yyacTKM Ha PUCYHKe Hakana KOHMOpKK
00yCnoBNEHbI TEXHNYECKN. OHW He BANAIOT Ha (YHKLMIO
KOHMOPKMW.

m Perynnposka Temneparypbl KOHPOPKN OCYLLIECTBIAETCA
nyTeEM BK/IIOUEHNA N BbIKIKOYEHMA Harpesa. [laxe npu
camoit 60NbLWOW MOLHOCTA HArPeB MOXHO BKIOYUTL 1
BbIK/IHOUNTb.

m [11A MHOrOKOHTYPHbIX KOH(OPOK Harpes BHYTPEHHNX
HarpeBaTe/lbHbIX KOHTYPOB M HArpeB NoaKIYaeMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/1HOYaTb 1 BbIKNKOYATL B PA3/IMYHOE
Bpems.

UHau KaTop OCTaTOYHOro Tenna

Kaxaaa KoHdopKa BapoOYHOW naHenn nmeet
[BYXCTyneHYaTbli NHANKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

Ecnu Ha uHamkaTtope oTtoBpaxaeTcA CUMBON H, 3TO
o3HauaeT, YTo KoHgopKa eweé ropadyan. Eé moxHo
MCrnob30BaTh ANA pasorpeBaHna Hebosbworo 6atoaa Unm
pacTanaMBaHua WokonaaHon rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHWA KOH(MOPKM MHOMKALMA U3MEHAETCA Ha . Koraa
KOH(MOpPKa AOCTATOYHO OCTLIHET, UHAMKATOP MOracHeT.

E¥YnpaeneHue 6bIToBLIM
npubopom

B naHHOW rnaBe onuchiBaeTCA MNPOLIECC PEeryiMpoBKn
KOHtopok. CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK 1 BPeEMSA
NPUrOTOBNEHNA ANA pasNuyHbIX Ontoa yKkasaHsl B Tadnuue.

BKnrouyeHue U BbiKNOYEeHUe Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHne 1 BbIK/IKOYEHNE BAPOYHOW NaHem
OCyLlecTB/1IAeTCA C NMOMOLLbIO MMaBHOIO BbIK/IHOYATENA.

BkntoueHue: npukocHutecs k cumsony (D. Paspaetca
3BYKOBOW CUrHas1. MiHAMKaTop Haj riaBHbIM
BbIK/IOUATENEM W MHAMKALUWMM L 3aropatotcA. BapouHan
naHesb roToBa K aKcryatauuu.

BbiktoueHue: npukacaiitecs k cumsony (D o tex nop,
noka MHANKATOP Haf rMaBHbIM BbiK/toUaTeNeM U
NUHANKAUMN He BblktouaTcA. Bce KOHMOPKM BbIK/THOUEHSI.
NHankauma octaTouHoro Tensaa npoao/hkaeT ropeTs 40 Tex
nop, Noka KOHMOPKM AOCTATOUHO HE OCThIHYT.

YKasaHuA

m BapouHana naHenb BbIKNOYAETCA aBTOMATUYECKM, ECMIU
BCE KOHMOPKM BbIKNOUEHBI A0ble 20 CEeKyHA.

m  YCTaHOBKW COXPaHAIOTCA B NaMATN B TeYEHWEe NepBbIX
4 cekyH[ nocne BbIktoYeHnAa. Ecnm B TeuyeHne aToro
BPEMEHN BapoyHana naHenb OyaeT BK/OYEeHa CHOBa,
BCE YCTaHOBKMW OyayT aKTUBU3UPOBAHbLI CHOBA.

PerynupoBKa KOH}pOpPOK

YcTaHoBuTe Tpedyemyto CTyrneHb HarpeBa KOHMOPKK ¢
MOMOLLbIO CUMBOOB + N —.

CTyneHb Harpesa KOHPOPKN 1 = MUHMMaNbHAA MOLIHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9 = MakcumasibHasa MOLHOCTb

Kaxpaaa cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN NMEET
MPOMEXYTOUHOE MONoXKeHNe, 0003HaYEHHOE TOYKOW.
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HacTtpoiika cTyneHu HarpeBa KOH$pOPKHU
BapouHana naHenb fonxHa ObiTb BKAOUEHA.

1. KocHuteck cumsona O ana seibopa KoHbopku. Ha
VHAMKaTOpe CTyNneHn Harpesa KOHMOPKM 3aropaeTcH
L/, a noa MHOMKaTOPOM 3aropaeTtca _ .

2. B T1eueHune cnepytowmx 10 cekyHa KOCHUTECH CMMBOA
+ nnu —. MNoABnAeTcA 6aszoBan ycTaHOBKA.
CuUMBON «4» — CTyNneHb Harpesa KoHpopku 9
CuMBON «—» — CTyMNeHb Harpeea KOHMOpKK 4

3. VIameHeHne CTyneHn HarpeBa KOHMOPKN:
npukacanTecb K CMMBOJTY + WKW -, MOKa Ha Aucniee He
noasutcA Tpedyemana CTyneHb Harpesa KOHMOPKM.

BbikntoueHrne KOHPOPKKU
KOHMOPKY MOXHO BbIK/HOUNUTL ABYMA CNOCOOaMMu.

m [pukocHutecs K cumeony O KOHOPKM C KOPOTKNM
MHTEPBaANOM 2 pasa. Ha nHankaTope CTyneHn Harpesa
KOHOpKY noasnAeTcA L. MpumepHo yepes 10 cekyHA
NOABMNAETCA MHOMKALMA OCTATOYHOro Tenna.

m BbiBepute KoHdopKy, kacaacs cumsona O.
MpukacantTeckb K CUMBOY + UK -, MOKa Ha AUcnaee He
noAswTcA L. MpumepHo yepes 10 cekyHa noAenAeTcA
NHAWKALWA OCTaTOUYHOro Tenna.

YKa3zaHue: NocneaHAn 3agaHHan KOHPOPKa ocTaeTcH
BK/IIOUEHHO. Bbl MOXETe 3a4aTb KOHPOPKY, He BbiBnpan
ee 3aHOBO.

Tabnuua npUroToBneHus

MpuBeneHHaa Hke Tabnnua CoaepPXUT HECKOTbKO
NPYMEPOB MPUrOTOB/IEHWA.

Bpema npurotoeneHnAa n cTyneHb Harpesa KOHMOPKHK
3aBUCUT OT BMAA, BECA N KayecTBa NPOAYKTOB. [103TOMy
BO3MOXHbI OTK/IOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHWI.

Y1oObl OBECTM [0 KUMAYEHUA, UCMOML3YNTE CTYMNEHb
HarpeBsa 9.

Mepuoanuyeckun nepemelunsaite ryctole 6aoa.

CWnbHO NompKapuBaemble NPOAYyKThl U NPOAYKThI, U3
KOTOPbIX NpY NOoAXKapuBaHUKN BblAENAETCA MHOMO BObI,
Jydlle BCero paspesaTtb Ha HECKOJIbKO HeBONbLWMX
nopuni.

CoBeTbl MO 9KOHOMWUW IHEPTUKU NPU NPUrOTOBAEHUM NULLN
npuBeaeHbl B pasaene no oxpaHe OKpYyXXKatoLen
cpenbl.— CrpaHuia 44



PactannuBaHue

LLlokonag, WwokonaaHas rnasypb

Cn1BOYHOE MACO, Mef, enatiH

PasorpesaHue u noanepxaxue B

ropayem COCTOAHNU

Pary, ryctoii cyn, HanpuMep, ygue-

BUYHBIN
Monoko™™
Bapka cocucok B Boge™™

PasmopaxuBaH1e U pa3orpeBa-

Hue
LLInuHar rny6oKoii 3aMopo3Ki
['ynAaw rny6oKon 3aMOpo3KK

[loBeneHve 0o roToBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHus
Kneuku, (hpukanensku
Priba

besnbie coychl, Hanpumep, coyc
«belamenb»

B36uTble coychl, Hanpumep, «beap-

He3», FO/NAH/ICKIA COyC

Bapka, NpuroToBneHne Ha napy,

TylieHue
Puc (B 1BOHOM 00beMe BOfbI)
MonoyHbIA puc

Kaptothenb B MyHaNpe
OtBapHoi KapTodesib
3nenua 3 Tecta, MakapoHsl
Pary, cynel

OBoLLW

OBoLLK Fy6OKON 3aMOPO3KI
[pUroTOBNEHME B CKOPOBAPKE

TyweHue
Pynersi
TyLeHoe MACo
Fynaw

XapeHune c¢ manbim Konuue-

cTBOM macna**

LLIHMLeNb B MaHMpoBKe nin 6e3

LLIH1Lenb rny6oKoii 3aMOpO3KK

KoTneta, B MaHMPOBKE Wn 6e3
CTeiiK (TonLmHon 3 cm)

*kk

1-1.
1-2

1-2

1-2.
34

2-3.
2-3.

45"
4-5”
1-2

2=3)
1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
273
3-4.
4-5

4-5
4-5
273,

6-7
6-7
6-7
7-8

10-20 mMuH
20-30 MUH

20-30 MUH
10-15 muH
3-6 MUH

8-12 MuH

15-30 MuH
35-45 MuH
25-30 MuH
15-25 MuH
6-10 MuH

15-60 MuH
10-20 MuH
10-20 MuH

50-60 MuH
60-100 MuH
50-60 MUH

6-10 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM

LLIHWLenn no-rambypreku, thpuka-
NeNbKN (TONLLMHON 3 cM)™**

)***

[pyaKa nTvubl (TONLWWHOW 2 CM

["pyaKa nnLbl ry60Koi 3amo-
PO3KN™**

Pbi6a 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHu-
POBKM

Pbi6a 1 pbIOHOE (une, B NaHu-
POBKE

Pbi6a 11 pblGHOE (hine B NaHMPOBKE
rny60OKOI 3aMOPO3KIA, HanpuMep,
PbIOHbIE MAN0UKM

JIaHryCTUHbI 1 KPEBETKM
CoTe 13 CBEXMX 0BOLLEN, rP1O0B

OBoLLK 11 MACO, Hape3aHHbIE NoJ10-
CKamu, Nno-a3narcku

bntoga ana xxaperua rnyooKon
3aMOPO3KM

BAnHEbI
Omnert
AnYyHMLa-TNa3YHbA

XapeHue Bo ¢putiope (nopuum
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHue B 1-2 n pacTuTenbHoro
macna**)

MpoayKTbl FyO0KOI 3aMOPO3KHN,
HanpuMep, KapTodenb pu, Kypu-
HblE HareThl

KpoKeTbl, y60Koi 3aMOPO3KM

MAco, HanpuMep, LbINIEHOK
KycOuKamm

Pbi6a, B MaHUPOBKE UMK MBHOM
Knape

OBoLLK, rprbbl B NAHNPOBKE AN
MUBHOM KNIApe, TeMnypa

Menkas Bbineyxa, Hanpumep, NoH-
UMKN, TLILIKY, (DPYKTHI B MMBHOM
KnAape

4-5.

56
56

6-7

6-7

7-8
78

7-8.

6-7

3-4.

56

89

78

6-7

56

56

4-5

30-40 MUH

10-20 MuH
10-30 muH

8-20 MuH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH

10-20 muH
15-20 MuH

6-10 MuH

HenpepbLIBHO
HenpepLIBHO
3-6 MWH

ru
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ru Brokuposka ana 6e3onacHoCTV aeten

Y Bnokuposka ans
O6e3onacHOCTU AeTeu

DyHKUNA 61I0KNMPOBKK aAnA 6e3onacHoCcTy AeTen
NPenATCTBYET CAMOCTOATE/TLHOMY BK/OUEHWIO A€TbMU
BAPOUHOW NMaHesw.

BknroueHue 1 BoiKNoueHue 61oKMPoBKY Ana
6e3onacHOCTH AeTen

Bapquaﬁ naHesb 4o/XXHa OblTb BbIK/IOUEHA.

BkntoueHue: NMpUKOCHUTECH K CUMBOJTY <=0 U yAep)XMBanTe
ero npuMm. 4 cekyHabl. lHankaTtopHaa namnouka Hag
CUMBOJIOM <0 3aropaetca Ha 10 cekyHad. BapouHana
naHenb 3abnoKMpoBaHa.

Bbikntouerue: NMpUKOCHUTECH K CUMBONY <0 1
yaepxuBarite ero npum. 4 cekyHasl. bnoknposka
CHUMaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6NOKMpPOBKa anA
6e3onacHOCTH AeTen

Mpun HaMuMn aTon yHKLUMK BI0KMPOBKa A1A
6e30nacHOCTU AeTell aBTOMaTUYECKN aKTUBU3NPYETCA
Kaxkabll pa3 Npu BbIK/IKOYEHUN BAPOYHOM NaHenn.

BxnroueHue 1 BbiKIKOUEHUE

O BK/ItOYEHUN aBTOMATUYECKOWN OOKMPOBKYK ANA
6es30nacHoOCTM geTel cM. B rnaBe «basoBble
yCTaHOBKW».—> CTpaHuLa 49

[€ ®yHKUMM BpemeHH

VimetoTcA 2 pasnnyHble MyHKLMKN BPEMEHM.

m  ABTOMATMUYECKOE BbIKIOUYEHNE KOHPOPOK
m bBbiToBOM Tanmep

ABTOMaTHUYECKOE OTKIIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEMA NPUroTOBAEHWA AA
BbIOPAHHON KOHMOPKK. MO NCTEeUEHUM YCTaHOBIEHHOO
BPEMEHMN KOHMOPKa aBTOMATUUECKM BbIK/OUaEeTCH.

YcTaHOBKa BpeMeHHU NPpUroToBJsieHUA

Mpy 3TOM KOHGOpPKa A0/MKHA OblTb BKIHOUEHA.

1. Bbibepute koHbopKy, kacaack cumsona Q.

2. TpukocHuTtecs k cumeony . Ha nHankatope taiimepa
noABnAeTcA L. VIHaMKaTop BbIOPaHHOM KOHDOPKY
roput y cumsona -,
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3. TpuKocHUTECH K CUMBOAY + Wnun -.Ha aucnnee
NnoABNAETCA Npeanaraemoe 3HauyeHue.
Cumson +: 30 MUHYT
Cumon = 10 MUHyT

O
D
O
D

(]
i
=2

»-|
(e))
®

4. TpukacaiTecb K CUMBOMY + WK - 4O TEX MOP, NoKa Ha
nHavMKaTope Tanimepa He nosasuTcA Tpedyemoe
3HaYeHVe BPEMEHW.

HaunHaeTca oTcueT BpemeHu NpurotosneHna. Ecnv spemsa

MPUrOTOB/IEHWA YCTAHABIMBAETCA OAHOBPEMEHHO ANA

HECKOJIbKNX KOH(POPOK, MOXXHO BbIBECTV KaXJoe 3HauYeHue

BpeMeHun Ha aucnnei. na atoro ¢ nomotsto cumsona O

BbiOepuTe COOTBETCTBYIOLLYIO KOH(OPKY.

Mo ucreueHnn BpemeHHU

Mo ncrteyeHnn ycTtaHOBNEHHORO BpeMeHU KOHMopKa
BbIK/IlOUaeTcA. Ha uHankatope kKoHhOpPKU NoABAAETCA 1.
Pasnaetca 3BykKOBOW curHan. Ha nHankatope tanmvepa Ha
10 cekyHa nosAsnAeTcA L. Apko roput uHamkarop .
KocHuTech ntodoro cuMmBona. MHamMkaumm racHyr,
3BYKOBOW CUrHanN BblK/toYaeTcA.

U3meHeHue unu C6POC BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

BriGepwTe koHbopKy. KocHnTeck cumeona &@ u namenute
BPEMA MPUrOTOB/IEHNA C MOMOLLLIO CUMBO/A + UK =, NGO
yCTaHOBWTE €ro Ha Liid.

YKasaHue: MakcumanbHoe Bpemsa, KOTOPoe MOXET ObiTb
yCTaHOB/IEHO, COCTaBAAET 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUIX Tanumep

C noMoLLblo 3TOW PYHKLIMK MOXHO BbIOpaTh Bpems padoThl
0nA Bcex KOHPOpPOK. [locne BKNOUEeHNA KaXaon KOHMOPKHM
HauYMHaeTCA OTCYET 3aaHHOro BpeMeHU. 1o ncteueHmnm
yCTaHOBIEHHOIO BPEMEHM KOHDOpKa aBToOMaTUUYeCKn
BbIK/IKOYaeTCA.

O BKItOYEHUN aBTOMATUYECKOro TariMepa CM. B rnaBe
«bagoBble ycTaHoBKU».—> CrpaHuia 49

YKaszaHue: Bbl MOXETe U3BMEHUTb BPEMA NPUTrOTOBIEHUA
ana MoBoin KOHMOPKN AN BbIKIKOUNTL aBTOMATUUYECKII
Tanvep:

BriGepuTe KOHMOPKY. MpukocHUTECH K cumBony O u
N3MEHUTE BPEMA NMPUTOTOBNEHMA C MOMOLLbBIO CMMBONA +
WA -, TGO yCTaHOBMTE Ha LiL.



BbiTOBOM Tanmep

Ha 6biToBOM TaiiMepe MOXHO ycTaHaBnMBaTb BPEMA [0
99 MUHYT. OTa PyHKUMA HE 3aBUCUT OT APYrUX YCTaHOBOK.

BknroueHue 6bITOBOro Tanmepa

BbITOBOWM TaMep MOXHO BKIOUNTL 2 pasdinyHbIMK
crnocoBamu.

m  Ecnn KoHdopka yxe BoibpaHa, ABaXdbl B TEUeHMe
10 cekyHa npuKkocHuTech K cumeony .
m  Ecnm KoHhopka He BbiBpaHa, MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY

Ha vHavkaTope TaiiMepa noAenAeTca L. MiHaukaTop
pAAOM ¢ cumsonom £\ ropur.

YcTaHOBKa BpeMeHHU

1. [puKoCcHUTECH K CMMBONY + UNu -.Ha aucnnee
NoABAAETCA NpeaaraeMoe 3HaYeHue.
Cumson +: 10 MuHyT
Cumson -: 05 MUHYT

2. [MpuKacanTtecb K CUMBONY + WUAK = 1O TEX NMOP, NoKa Ha
nHOnMKaTope TanmMepa He noAasuTcA Tpedyemoe
3HauYeHve BpemMeHwu.

HaunHaeTca oTcUYeT BpeMeHu.

1o ncTteyeHUn yCTaHOBNEHHONO BPEMEHN pasaaeTcA

3BYKOBOVI curHasl. Ha uHavkatope taiivepa Ha 10 cekyHa
noABNAeTcA LiLd.

UHavKauma BpemeHun

BriGepnTe BbITOBON TaliMep ¢ MOMOLLbLO cumsona .
Bpewmna Oyaet nokasaHo Ha 10 cekyH.

U3meHeHre HaCTPOMKU BpeMeHH!

Bribepute ObITOBON TaliMep ¢ nomoLsto cumsona O u
3aHOBO YCTaHOBUTE BPEMA.

[B) AsTomaTHueckoe
aBapuUUHOE OTKINIOYEeHue

Ecnn koHhopka padoTaeT B TeYeHne AIUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHns yCTaHOBOK, BKoUaeTcA hyHKUMA
aBTOMaTUYECKOro OrpaHnYeHnA BPEMEHMN.

KoHthopka nepecTtaeT HarpeBaTtbcA. Ha nHankatope
KOH(OPKN NOOUEPEHO MUTalOT CUMBON F & 1 MHAVKATOP

ocTatoyHoro Tenna H/h.

Mpun NPUKOCHOBEHMM K NtoOOoN NaHenn ynpasieHus
MHOMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINO/IHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IOUEHNA YHKUMN OrpaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (4epe3 1-10
yacos).

ABTOMATUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUYEHUE ru

] basoBble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnuHble 6a3oBble YCTaHOBKU. Bbl
MOXETe U3MEHWTb 9TW YCTAHOBKU Ha Gosiee yAoOHble AnA
Bac.

-

ABTomaTHyeckasa 6n10KMpoBKa 1A 6e30MacHOCTU neten

BbikntoueHo.
BkntoyeHo.

Ny - C3 ™

PyuHan v aBToMaTnueckad 6/10K1PoBKa 1A 6e30MacHOCTY
JIeTeli BLIKMOYEHa.

3BYKOBOIA CUTHaN

C3 M
"y

CurHansl NoATBEPXKAEHNA 11 COOOLLEHNA 00 OLLNOKE BHIK/HO-
UeHbl (CUrHan rIaBHOMO BbIK/KOUATENA OCTAETCA BKKOUEH-
HbIM BCET/A).

BKk/1toUeH T0MbKO CUrHan CooOLLEHMA 00 OLLINOKE.
BKtoUeH TOMbKO CUrHAM NOATBEPXKAEHNS.

U W

BK/1t0UEHBI CrrHabl NOATBEPXAEHNA U COOOLLEHMA 00
OLLIMOKE.

ABTOMaTUYECKUIA Talimep
Buik/ioueHo.”

-~ C2

Lg
L3

3 C3M

Bpewma, no McTeyeHnn KOTOPOro KOHMOPKM BLIK/IOYAKOTCA.

nl
o

MpoRoMKMTENBLHOCTb CHUrHAsMA UCTEUEHNA BPEMEHN Taii-
mepa

10 cekyHn.*
30 cekyHa

UL W

1 MuHyTa.

-4

MopknioueHune HarpeBaTe/ibHbIX 3J1IEMEHTOB

an

BbIKntoYeHo.

[y

BkntoueHo.

L) W,

MocnenHAa HacTPOiiKa Nepes BbIKMIUEHNEM KOHDOPKK. *

(]

Bpems Bbi6opa KOHDOPKU

CI N

He orpaHuyeHo: MOXHO B 1000 MOMEHT YCTAaHOBUTL
MOCNEHION BbIOPaHHYI KOHGOPKY 6e3 NOBTOPHOTO
BbIOOpA.™

Mocne Bbl6opa KOHMOPKM MOXHO BbIMOTHATE HACTPOVIKY B
Tedyenne 10 cexkyHa, Mo UCTEYEHNM 3TOT0 BDEMEHI Nepes
HACTPOWKOI HYXXHO CHOBA BLIOPATH KOH(OPKY.

2

BoccTaHoBneHue 6a30Bbix yCTaHOBOK

[ng

BbIK/TH0UEH0. ™

S

BkntoyeHo.
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ru Ounctka

N3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK

BapouHaAa naHens 4o/mxHa ObITb BbIK/IOUEHA.

1. BkatounTe BapOUHYO NaHesb.
2. B TeueHrune cneaytoumx 10 cekyHa KOCHUMTECH CMMBONA

<O N yaepXxnsamnTe ero 4 cexkyHabl

O O Q

O
O

- 4+ © ©

Ha neBom AucChnee NooYepeaHo MUraloT c U |, a Ha
npaBoM ropuT .

3. [lpukacanTecb K CUMBO/Y <O [0 TEX NOP, NOKa Ha
NeBOM Aucniee He nosasuTcA Tpebyemana nHankauma.

4. [lpukacanTecb K CUMBOJY + WK -, MOKaA Ha AMCMIEE He
nosasuTCA Tpebyemana ycTaHOBKa.

-

O@ _‘v

5. [MpMKOCHUTECH K CUMBOJY <O W yaepXxuBanTe ero 4
CEeKYH[b!.
HacTtpoiika 3aaencTBoBaHa.

BbiKntoueHue

Y100kl BLINT N3 BA30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/THOYUTE N CHOBa
BK/IIOUNTE BAPOYHYIO MaHe/1b I/1aBHbIM BbIK/TlOYaTEEM.

50

I} OuncTka

PekoMeHgyemble uncTalme cpeacTsa 1 cpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETE NPUOBPECTN Yepes CEePBUCHYIO CyxOy Win B
HaleM NUHTepHeT-MarasuHe.

CTeKnokepaMmuKa

Kaxablii pas nocsie NnpurotoBieHnsa num He 3abbiBaiite
npoTupaTb BapoOYHyto NaHesnb. B NnpoTuBHOM ciyyae
ocTaTku nuwy ByayT npuroparts.

UncTtute BapoUHYHO NaHes b TO/IbKO MOCE €€ OXNaxAeHNA.

icnonbayite TONbKO YNCTALLME CPEACTBa,
npeaHagHauyeHHble 417 OUNCTKM CTEK/TOKEPAMUKMN.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hunkorga He ncnonbaynTe:

HepasbaB/feHHble CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYIb
cpeacTsa Ana NoCyAOMOEYHbIX MallvH

adpasnBHble cpeacTsa

arpeccyBHbLIE YACTALLME CPEACTBa, B TOM Unc/e crnpel
1A OUNCTKM YyXOBOK 1 NATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYNCTUTE/IN BLICOKOIO JaB/IEHNA U NapoCTPyiHbIe
OYUCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnA nyJlle Bcero yaoanAatoTcAa C
NMOMOLLBKO CeréKa A3 CTEKTAHHbBIX HOBerHOCTeVI.
CobnofanTe ykasaHua oT U3roToBUTESA.

CkpeboK A1A CTeKNAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTN YEPE3 CEPBUCHYIO CAYXOY WK B HaLLEM
NHTEPHEeT-MarasuHe.

C nomolwbto cneunanbHbix rydok anAa
CTEK/IOKEPaMUYECKNX MOBEPXHOCTEN PedynbTaT OUUCTKN
OyneT nyJue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa pamMbl BAPOYHON naHenm
cobnogaiTe cneayolme ykasaHusa:

m lcnonbayinTe AnA OUNCTKM TOSIbKO TEMJbIN Mbl/1bHBbIN
pacTBop.

m [lepen ynotpebneHnem TwaTebHo MoliTe ryOku Anq
MbITbA MOCY/bI.

m He ucnonbayinte eakne nnv abpasneHbie YNCTALLME
cpencTea.

m He ucnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.



Yto genatb B criyyae HemcnpasHOCTU? ru

Ed4T0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo npuymHy HEMCNPABHOCTU JIEFKO YCTPaHUTb. [pexae
YyeM BbI3bIBaTb CNeLManMcTa CepBUCHOM CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKasaHuaMn B Tabnuue.

ONEKTPOHHAA N/aTa BapoYHOM NaHenu HaxoauTCa nos
naHenbto yrnpasneHna. Mo pasanyHbiM NpuunHam
TemnepaTtypa B 3TON 30HE MOXET CWU/IbHO MOBbIWATHCA.

OtcytcTByeT C60Vi aneKTponuTaHnA.

Bnara unu nocTopoHHII NPeAMET Ha naHenu
yNpaBneHua.

Bce nHankatopsl Murator

£ Heckonbko KOHMOpoK paboTanil AONroe Bpems
NPV BLICOKOIA MOLLHOCTH. [INA 3aLLATH SNEKTPOH-
HOV NNaTbl OT Neperpesa KOHhopKa oTKAIoY-
nack.

F4 HecmoTpa Ha OTK/0UeH e KOH(OPKY 1 MOABNE-

HYe MHOMKALWN ~ & Harpes aNeKTPOHHOI nnatkl
nponoMKaetca. Moatomy Bce KOHMOPKM OTKIIO-
UMIMC.

MpenynpexaeHne; ropAYan KacTpiona HaxoanuTca
B 30HE NaHeM ynpasnexua. Yrposa neperpesa
3NIEKTPOHHOW NNaTbI.

MooyepenHo Muraiot
F Su crynens Harpesa
KOHopkw. Pasnaetca
3BYKOBOW CUrHAN

[OpAYAA KACTPIOMIA HAXOAMTCA B 30HE NaHe U
ynpasnexua. [N 3aLuTbl 3MEKTPOHHON Nathl 0T
neperpesa KOHMOPKa OTKHOUNNACH.

F 511 3ByKOBOIA CHrHan

FE

KoHchopka Gbifia CAMLIKOM [OMT0 BKAKOUEHa 1
OTK/HOUUIACh.

o £ Korhopki He BK1toueH [EMOHCTPALMOHHBIA PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobwieHre Ha MHAWKaUUKU

Ecnn Ha nuavkauumn noasutca coodlieHne 06 owmndke ¢
OykBol «E», Hanpumep, EO111, Boiktounte npruoop u
CHOBa BKJ/IOUUTE €ro.

B ToMm cnyyae, ecnn HeucnpasHOCTb Oblia OAHOKPaTHOM,
nHankauma racHeT. Ecnn coobuenne o6 owmnodke
NOAB/IAETCA CHOBA, 0OPAaTUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
falite TOUHyo MHMopmaumio 0 coodLieHnn 06 owmnoKe.

Ha vHauKaTopax KOH$OPOK Muraet —

Ecnn npu noaknoueHnn npuoopa K 91eKTPOCET! Un
nocne cOon 31eKTPOIHEPTMN Ha MHANKATOpaXxX KOHMOPOK
MUraeT =, 3TO YKa3blBAET Ha HapylleHne
(DYHKLUMOHNPOBAHWA 3N1EeKTPOHHOrO 610Ka. MoareepanTe
HEeMCNPaBHOCTb, HA KOPOTKOE BPEeMsA 3aKpbIB 3Ty 001acTb
naHenu ynpasneHna PyKoii.

YTobbl 5N1eKTpOHHAaA niaTa He neperpesanack, KOHMOPKN
NPV HEOBXOAMMOCTU aBTOMATUUYECKU OTKIIOUAIOTCA.
Whavkauma F2F Y, unn F5 nossnAeTca noouepeaHo ¢
VHAVKALWEN OCTATOUHOro Tenna i unm h.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTent Npuéopa. NMpoBepsTe Hanuumne HanpPAXeHUs no
APYTUM 37IEKTDOHHBIM MPHBOpam.

BhiTpuTe NaHeb ynpasneHina ocyxa uin yéepute NocTopOHHUA NPeaMeT.

MoaoxauTe HeKoTopoe Bpema. MPUKOCHUTECH K II06OMY 3MIEMEHTY YripaB/e-
Hua. Ecnv mHavkaua & 2 ucuesna, To 3T0 03HaYaeT, uTo ANeKTPOHHaA nnara
JI0CTAaTOYHO OCTHMA. MOXKHO MPOAOIKUTL MPUTOTOBAGHWE MULLIW.

MoaoyauTe HeKoTopoe Bpema. MPUKOCHUTECH K I060MY 31eMEHTY yripase-
HuA. Koraa = 4 1cuesHer, MoXHO NPOAOMKMT NPUTOTOBAEHNE MHLLM.

CHUMUTE KacTpIoto. Yepes KopoTKOe BPeMA NHANKALIMA HENCTIPABHOCTY rac-
HeT. MOXXHO MPOLOMKUTE MPUTOTOB/IEHNE MIALLIN.

CHummTE KacTptonio. MoaoXkanuTe HeKOTopoe BPeMs. NPUKOCHUTECH K oGO0
naHeny ynpasnenua. Korga A 5 vcuesHet, MokHO Npoao/KuTL NpuUroTosne-
HIE MALLW.

Bbl MOXETE Cpasy CHOBa BK/OUNTb KOHAOPKY.

BbIK/t0umTE IEMOHCTPALIMOHHBIN pexim: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE MPEAOXPAHUTENb UV BEIKOUUTE MPEAOXpaHi-
Te/bHbIV BbIK/KOUaTeS b B 0/10Ke NpenoxpaxnTeneit). B teuerne cnemytolimx 3
MUHYT KOCHUTECH Nt0O0IA NaHenn ynpasneHna. 1eMOHCTPALIMOHHBIA PEXXIM
BbIK/HOUAETCA.
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ru Cnyx06a cepsuca

VA Cnyxb6a cepBuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOHTe, Halla cepBuUCHas
cnyx0a Bcerga K Bawum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaliTy noaxoddAllee pelleHne, Yytodsl n3dexatb, B TOM
UnCe, HEHYXKHbIX BbI30BOB CMELNanCToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpwv BbIZOBE cneumnanncTa CepBUCHON CyXObl
o0A3aTeNbHO yKaxmTe HoMmep usaenma (Homep E) un
3aBo/cKkol Homep (Homep FD) npubopa. DupmeHHas
TabnmMyka ¢ HoMepaMy HaxoauTcAa B nacnopTe npudopa.

KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua coctaenieHa ansa cepTUdUKaLIMOHHOMO
NHCTUTYTA, YTOOLI 0ONEerynTh NPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.

[aHHble B Tab/MLe OCHOBbLIBAKOTCA Ha Halleik nocyne
Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA MHAYKLUMOHHBIX NAUT U3
4 npeameToB Z29442X0) co cneayrowMmmn pasmepamu:

PactannuBaHue wokonapa
Mocyna: KacTpLoNIA C PYUKOil

[llokonanHaA rnasypb (HanpuMep, rOPbKMIA LLIOKO- -
nap «Dr. Oetker», 150 1) Ha KoH(opke @14,5 cm

[MpuMnTE BO BHUMaHWe, YTO BU3UT cneunanncra
CEPBUCHON CNYXObl A8 YCTPAHEHWA NMOBPEXASHN,
CBA3aHHbLIX C HEMpaBW/bHOW aKcnayaTauueln npudopa, He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM Aaxe BO BpeMA AeNCTBMA rapaHTUn.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUUA NPU HenonagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUIOXXEHHOM CMNCKE CEePBUCHLIX LIEHTPOB.

[Tonoxunteck Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
MoXeTe OblTb yBEpeHbl, YTO pemMoHT Balero npubopa
OyaeT NpousBeaEH rpamoTHBLIMU crieumanucTaMmu u ¢
NCMONb30BaHMEM (DUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

m KacTtptona ¢ pyukon @ 16 cm, 1,2 n, ans
OOHOKOHTYpPHaA KoHdopka & 14,5 cm

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 1, AnA OAHOKOHTYpHaA
KoHopkn @ 14,5 cm

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, anA KoHdopkn & 18 nnum
17 cm

m CkoBopoga @ 24 cm, ana KoHbopkn & 18 nnn 17 cm

- 1. Her

PasorpeBaHue 1 noaaepXxaHue B ropAYeM COCTOAHUM YEUEBMUHOW MOXNEGKM

Mocyga: KacTptona

YeyesuyHas noxnebka coenacHo DIN
44550

HauankHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 450 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9

Konuuectso: 800 r ana koHgopku @ 18 cm nnm 9
17 cm

UeyesuyHasi noxnebka, Kak KOHCEPBUPOBaHHbIU MPOOYKM
Hanpumep, YeueBnyHbIi cyn ¢ Kondackamu Erasco:

HayanbHaa Temneparypa 20 °C
Konuuectso: 500 r ana KoHpopkn @ 14,5 cm 9

npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA Na 1. [la
npuon. 2:00 6e3 nepemeLLnBaHnA [la 1. JIE!

npu6s. 2:00 [la 1. la

(nepemeluatb npumepHo yepes 1:30)

Konnuectso: 1000 r anda KoHbopkn @ 18 cm 9
nam 17 cm
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Iérkoe kunaueHue coyca bewamesnb
Mocyna: KacTproniA C PyUKoi
Temneparypa monoka; 7 °C

Peuenr: 40 r macna, 40 1 myki, 0,5 1 Mosioka g2
(conepxxanue xupa 3,5%) v Lenotka conm anA
KOHMopKn @ 14,5 cm

KoHTposbHbIe 6toaa ru

npu6n. 5:20 Het 113 Her

1 Pacronuts Macno, nepeme-
LIaTb MyKY 1 CO/b M OCTaBUTb
MYYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTbI

2 [106aBUTS B MYUHYIO NACCHPOBKY MOMOKO U,
MOCTOAHHO NepeMeLLBas, JOBECTI [10 KUMEeHIA

3 Mocne Toro, Kak coyc Gelua-
ME/Tb 3aKUMWT, OCTABUTS Er0 ELLe
Ha 2 MUHYTH HA CTYNeHN Harpesa
1, NOCTOAHHO MepemMeLLIBas

Bapka MOJIOYHOTO puca - MPUrOTOBJIEHNE HA MESIEHHOM OTHe MOJ KPbILIKOW

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 T 9
caxapa, 750 M Monoka (CoaepxxaHune xupa
3,5%) 1 1 r conn ana KoHgopkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
11,51 conu ana KoHhopku @ 18 cm nam 17 cm

npuon. 6:45 Her 2 [a

HarpeTb MOMOKO, UTOOkI OHO Hauano

NoAHUMATLCA. ePEeKNUMT Ha CTy-

neHb ¢naboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJI0KO pUC, Caxap 1 Conb

O61iee Bpema NPUroToBAEHUA (BKO-
yad [10BeAEHNE 10 KNMNEHWUA) 0KO/0
45 MuH

Yepes 10 MuHYT nepemeLlarb
MOJI0YHbIN pUC

npuon. 7:20 Her 2 [la

Harpetb M0M0K0, YT0Obl OHO HAYaA0

noaHUMaTkCA. [epexntounTb Ha CTy-

neHb ¢naboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJI0KO pUC, Caxap 1 Conb

O6iee BpemA NPUroToBNEHUA (BKHO-
yad 10BeeHe A0 KMNEHUA) 0KO0
45 MuH

Yepes 10 MuHYT nepemelliarb
MOJI0YHbIN PUC

Bapka MOJIOYHOTO puca - NPUrOTOBNIEHNE HA MeaNeHHOM OrHe 6e3 KpbILUKK

Mocyna: KacTponA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9
caxapa, 750 M Monoka (coaepxaHune xupa
3,5%) 1 1 conu ana KoH(opkn @ 14,5 cm

Mpunon. 7:30 Het 2 Her

[l062BITb B MO/TOKO PUC, Caxap U COMb
11 HArpeThb, NOCTOAHHO NEPEMELLIBAA.
Korza MofIoKo 0CTUTHET TemMnepa-
Typbl 90 °C, NEPEKIOUMTL Ha CTyMEHD
cnaboro Harpesa.

OcrasuTb €1a60 Kunetb 0koo 50
MUH
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHbie 6ntona PasorpeBaHue / noBefieHue A0 KUMNeHNA MpurotoBneHue Ha MeNIEHHOM
OrHe
CryneHb noBe-  MpopomkutenbHocTb (MMH:ceK)  Kpbilwka CTyneHb cnaboro  Kpbiwka
[eHuA [0 Kune- Harpesa
HUA
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 Mpum. 8:00 Het 2 Het
caxapa, 1,1 mosoka (conepxarue xupa 3,5%) Jl06aB1Tb B MOMIOKO PUC, Caxap 1 Cofb
¥ 1,51 conn AnA KoHhopki @ 18 cm un 17 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NEpPEMELLMBaA.

Koraa Mo/IoKo IOCTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoUmnTb Ha CTyNeHb
cnaboro Harpesa.

OctaButb cnabo Kunetb 0koo 50
MUH

Bapka puca

locyna: kacTptona
Temneparypa Boakl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r panHHo3epHoro puca, 300 r Boabl 1 9 npnon. 2:48 Na 2 Na
LenoTka conu, anA KoHMopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 r annHHo3epHoro puca, 600 1 Boab 1 9 npnon. 3:15 [a 2. Na
LIeNoTKa CoNu, Ana KOHMOPKM @ 18 cm nan 17
cM

2KapeHue cTeiikoB U3 CBMHOTO une
Mocyna: ckoopoaa
HauanbHaA Temneparypa GuneiHbIx CTenKOB:
7°C
Konuuectso: 3 (uneliHbix cTeika (06Lmil Bec 9 npu6s. 2:40 Her 7 Her
npn6n. 300 r, TonwwmHa npuoan. 1 cm), 15 r noa-

COMHEYHOro Macna ana KoHPOPKU @ 18 cm uan
17 ¢cm

JXapeHue 6n1HoB
Mocyna: ckosopona
Pewent cornacto DIN EN 60350-2

Konuuectso: 55 mn TecTa Ha 6/nH 1A KOH- 9 npu6s. 2:40 Her 6w 6. B 3aBUCMMO- Her
(hopkn @ 18 cm unn 17 cm CTI OT CTENeHu nof-
PYMAHVBAHNA

JKapeHue Bo hpuTiOpe 3aMOPOXEHHOTO KapTodens (ppu
locyna: kacTptona

Konuuectso: 1,8 Kr N0ACONHEUHOrO Macna, Ha 9 [Noka Temneparypa mMacna He [oCTur- Her 9 Her
0fHy nopumto: 200 I 3aMOPOXEHHO0 KapTo- HeT 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) ana koHdopkn @ 18 cM un 17 cm

[Mpn ncnonb3oBaHUn KOHMOPKK & 18 cM C HOMUHabHOM
mMouHocTeto 1500 BT BpemA 3aknunanua ysenmumaeTtcA
npundsn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OJHYy
CTYMEHb.
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